27 1 2010

S\V/a HO.RE.CA

Pro hoteliér, F&B manazery, sefkuchare, barmany, baristy

K
— _ it a1’

g

o~ da .‘ B~ >
‘.J‘I . a! ‘ ‘i ¥ ‘ oy N
VAL"

v 7 \k " S .
H v " F ™
' L

'1
O
C7I<)
—<\

EV,.
I\/IELOUNDVY FE
Pohar putule do' ol

; H"

|
—/
—_— E-
.-—""—___-_.__-
‘,,"ﬂ' g , -

www.svetobchodu.cz
P R G Press Real Group




www.svetobchodu.cz

OBSAH

Turistickou prezentaci ¢eskych
krajl zhlédlo na Expu 520.000 lidi 03

Do hospody v madarske

vesnici si lidé chodi pocist

03

Evropsky Melounovy festival:

Pohar putuje do Polska

Soutéz ,,Ceny Kudy z nudy”

04

je v poloving, pocet hlast dosahl 30 tisic 06

Nevjzéhadnéjél'm mistem
v Cesku jsou Trosky

06

V Belgii ,malé“ hranolky prosté neexistuji 08

Cesky kuchar zaujal

na Sri Lance pokrmy s ¢ajem 10

Zatec a Litomérice budou
turisty lakat na vzajemné slevy 10

ADRESA REDAKCE:

U lip 100, 155 31 Praha 5
tel.: +420 257 219 241
fax: +420 284 686 187
gsm: +420 776 591 940

VYDAVATEL:

vydavatel odborného tisku
svét obchodu, svét hotelnictvi
SvEt gastronomie, svét horeca
ICO: 28459971

KONTAKTY:
redakce@svetobchodu.cz
www.svetobchodu.cz
PRODEJ INZERCE:
inzerce@svetobchodu.cz
tel.: +420257 219111

PREDPLATNE:

predplatne@svetobchodu.cz

1. Press Real Group spol. s r.o.

roéni predplatné: 400K¢ + DPH

impressum

REDAKCE:
Roman Peterka, Michal Krél,
Karalina Otcovska, Jakub Havel

FOTOGRAF:
redakce, SAMphoto.cz/©PurestockX
SXC.HU

AUTORIZACE:

MK CR E 15294

povoleno Ministerstvem kultury CR

ze dne 21. 05. 2004

NeoznaGené materidly jsou vybrény ze servisu
CTK. Redakei nevyzadané rukopisy, fotografie
a kresby se nevraceji. Za vécnou sprévnost
textd a obsah clankd odpovidaji autorfi. Za
text a obsah inzerdtd odpovidaji zadavatelé.
Zverejnéné prispévky nemuseji vyjadrovat nézor
redakce. Publikovani nebo Sifeni jakéhokoli
materidlu z ¢asopisu ¢&i tydenniho zpravodajstvi
bez pisemného souhlasu vydavatele je zakdzano.
Vydavatel si  vyhrazuje prévo publikované
materidly zverejnit na internetu.

SVET

GASTRONOMIE
HOTELNICTVI
OBCHODU

27 /2010



Turistickou prezentaci
¢eskych kraju zhlédlo na Expu

020.000 lidi

Desetidenni turistickou prezentaci ces-
kych krajd na svétové vystavé Expo 2010
v &inské Sanghaji zhlédlo v é&ervenci
524.000 navstévnikd, coz akci Fadi mezi
Oznamil to mluvéi statni agentury Czech-
Tourism Filip Remenec.

»,S navstévnosti jsme velmi spokojeni. Ci-
lem akce bylo predstavit Ceskou republiku
potencidlnim ¢inskym turistdm predevsim
z hlediska jeji regionalni rozmanitosti a Si-
rokeé palety turistickych atrakci,” rfekl Re-
menec.

Vzhledem k velikosti a rostoucimu bohat-
stvi ¢inské populace jsou podle CzechTou-

62.000, coz je ¢tyrikrat vice nez pred péti
lety. Prezentace na Expu podle Remence
podpori dalsi rdst.

Na Expu se predstavilo vsech 14 krajd,
primou Ucast s vlastnich programem melo
osm krajd: Jihomoravsky, Moravskoslez-
sky, Plzensky, Stredocesky, Liberecky,
Ustecky, Karlovarsky a Praha. Zajemci
mohli ochutnat napriklad regionalni kuli-
narske speciality, jihomoravska vina nebo
rdzné druhy piv. Soucasti akce byl také
kulturni program.

Svétova vystava v Sanghaji se 1. srpna
prehoupla do druhé poloviny. Cesi poditali
s tim, Ze pavilon Ceské republiky si b&éhem
pdl roku prohlédnou asi tri miliony lidi. To-

e add

(clifele}

- REVOLUCNI

KUCHARSKA
TECHNOLOGIE

. !

BEZKONKURENCN(

DESIGN

Plnobarevny dotykovy displej
Jednoduché a intuitivni ovladani

:f/

=

(]

=]

Siroka $kala zakladnich

i specidlnich Funkei pro dokonalé
vysledky

Automatické myti a étyibodova
teplotni sonda v zakladni vybavé

rismu €insti turisté jednou z velkych nadgji lik navstévnikd do néj ovSem zavitalo uz
podnikateld v cestovnim ruchu na celém

svété. Do Ceské republiky jich loni dorazilo

v prvnich tifech meésicich.

Do hospody v madarske vesnici si lidé chodi pocist u

Vice informaci o nové radé
konvektomatu RETIGO VISION 3
naleznete na nasich

webovych strankach * - -

Cestou domu po tézkém pracovnim dni dostane Ferenc Nagy ¢asto chut zaskoéit si do
své oblibené krémy o trochu si tam pocist. V Gyoparu, malé hosptdce z komunistické
éry v této vesnici hned za Budapesti, kde si mohou zékaznici nejen dat pivo a palenku,
ale doprat si i uréité intelektualni osvézZeni, je dvaactyricetilety Nagy néco jako Stam-
gast, napsala agentura Reuters

,Prijdu, séhnu po knize a prosté hodinku nebo dvé ¢tu, podle toho, kolik mam ¢asu. Dam
si studené piti, uvidim skupinu kolegt, tak jdu k jejich stolu a trochu si ¢tu. Je to dobré,”
rekl Nagy. Uz je to vic nez trfi roky, co vedouci podniku Peter Maurer prisel na napad
zridit tento unikatni obecni hybrid - verejnou knihovnu ve zdech hospody. A soude podle
spokojenosti zakaznikl byl tento projekt Gspésny. ,Méli jsme prosté spoustu zahaleji-
cich knizek, tak jsme s majitelem mluvili o tom, ze bychom je neméli nechat odvézt do
odpadu a ze by bylo dobré udélat nékde knihovnu,” fekl Maurer, sém byvaly knihkupec.
Po rychlém telefonatu dalsimu podnikateli, ktery dodal policky, byla knihovna hotova
béhem jednoho vikendu. Jeji obsah tvori asi tisic tituld od Zivotopist z pera starych
Rek( a2 po moderni sportovni encyklopedie. ,Nedavno jsme tu v dobé mistrovstvi svéta
meli debatu, kdo vyhrédl prvni Sampionat, a odpoveéd jsme nasli ve dvou knihach, takze
spor byl rozhodnut,” rfekl Maurer. Pravidla jsou jednoducha. Neni tu zadna registrace
ani poplatky za zapujéeni, knihovna jede podle systému ,jednu prineses, druhou si od-
neses”. Podle Maurera se to ukazalo jako prekvapive funkéni. ,Chodi sem lidi, kteri by
pravdepodobne nesli do knihovny, ale sem jdou.

Daji si jeden nebo dva vinné stiiky a ¢tou si v knizkach, jako se to za starych ¢asd dé-
lalo v kavarnach,” rekl Maurer. Nagy, ktery sem prinesl| asi tricet knizek ze své vlastni
knihovny, je jeden z nejskalngjsich priznived této instituce. ,V prvnich dnech jsme méli ~—
trochu obavy, jak se celd ta véc vyvine, protoze ve vesnici je jind knihovna,” rekl. ,,Oni .

www.religo.cz

e-mail:iprodej@retigo.cz

meli strach, Ze toto prilaka vic lidi, a ukazalo se, Ze to tak skutecné je.”
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VYJIMECNY UVNITR,
_SYMPATAK
JIZ OD POHLEDU

A nase uspéchy v prestiznich soutéZich
kvality to potvrzuii.

www.gambrinus.cz

napivosrozumem.cz

EVROPSKY
MELOUNQOVY FESTIVAL
Pohar putuje do Polska

Mistem konani 7. roéniku Melounového festivalu se koncem Eervence
stalo CENTRUM BABYLON Liberec a absolutniho vitéze urcil bodovy
soucet vSech tri kategorii. Festival navazuje na dva ro¢éniky melounové
soutéze. Jednalo se jiz o devatou soutéz ve vyrezavani melound. Témér
40 rezbarh ze 7 zemi prezentovalo 153 melount (80 vodnich a 73 cukro-
vych), coz je po loriském roc¢niku a 1. Mistrovstvi Evropy druha nejvetsi
Ucast. Poprvé se akce zucastnili zastupci Ruska a Bulharska, coz jen
potvrzuje fakt, ze Melounovy festival v Ceské republice ma mezi Fezhari
i za hranicemi dobré jméno.

Predsedou odborné komise byl mezinarodni komisar svétové kucharske
asociace WACS Milan Sahanek, dalsimi ¢leny byli Sumalee Murphy z Ang-
lie, Alla Mishina z Ruska a Olivier Herbomel z Francie.

Absolutnim vitézem letosniho roéniku se
stal Piotr WASIK z Polska. Po nekolika dru-
hych mistech polskych rezbara jak na této
akci nebo na jinych zahrani¢nich soutézich
(naposledy na ME ve vyrezavani kvétl ve
Francii), se tedy nasi severni sousedé do-
¢kali. Na druhém misté skoncila mladicka
Evgeniya POTASHNIKOVA z ruske carvin-
gove akademie a zaroven si odnesla titul
nejlepsiho juniora. Bronzova pricka patri
Martinu SREJBEROVI z Ceské republiky.
Poprvé startoval za nové rodici se Czech-
~ Slovak Carving Team. Prekvapivé se na
¢tvrtou pricku vyhoupl i Michal COMINAR-
DI z Prahy, ktery si tak rekl o misto v tymu.
Za sebou nechal napf. i druhého z loriského
ME Tomasze SZPALKA. Vitéz se nyni mGze tésit na tydenni pobyt v Bul-
harsku, ktery mu vénovala Bulharska Kucharska Unie (BCU).

Z nasich junior( je nejvétsim pirekvapenim Eliska Vostalova z HS v Trebidi,
treti mezi juniory. Talent z Vysociny se nevénuje carvingu ani rok. Pred ni
skongila jen Ruska a Ondiej MICHAL z Usti nad Labem.

1. srpna na sout&z navazovalo prvni spolecné stiretnuti zastupcd 9 statd,
kde se resilo mozné evropské sdruzeni fezbard, sladéni pravidel a poradani
evropskych Sampionattd v zeleninovém carvingu. Potésitelnym faktem bylo,
ze projekt na sjednoceni pravidel a systému u nékterych soutézi iniciovany
¢eskou stranou byl po spole¢né diskusi a Upravach prijat a je planovana
dalsi schizka pri Culinary World Cup v Lucembursku. Cilem je realizovat
nekolik TOP soutézi a Sampionat v Evropé dle jednotnych pravidel. Vysle-
dek jednani je urcité pozitivnim signalem a prvnim krokem pro spolecnou
cestu.

Poradatelem Evropského MELOUNOVEHO FESTIVALU byla firma Czech
Carving Studio s.r.o. a odbornym garantem byl Ludék Prochazka — vitéz
svetove kucharske olympiady v kategorii kucharske artistiky.
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Soutéz ,,Ceny Kudy z nudy*
je v poloving, pocet hlasl dosahl 30 tisic

Velka letni soutéz ,,Ceny Kudy z nudy 2010“ vstupuje do
své druhé poloviny. Zatim je na jejim konté 30 tisic hlasu,
které do boje o nejatraktivnéjsi turistickou aktivitu v Ces-
ku pro rok 2010 poslalo vice nez 6 tisic lidi. Soutéz, kte-
rou na zac¢atku prazdnin vyhlasila agentura CzechTourism,
provozovatel portalu s tuzemskymi turistickymi nabidkami
www.kudyznudy.cz s cilem vybrat nejlepsi turistické nabid-
ky v Cesku, bude probihat az do 31. srpna 2010. Takze ne-
vahejte — hlasujte a vyhrajte — jeSté nic neni rozhodnuto!

Verejnost maze z celkem 170 nominovanych turistickych
aktivit vybirat tu nejlepsi a podporit tak jejiho provozovatele
v zisku titulu ,,Ceny Kudy z nudy 2010 Staci kliknout na
soutézni banner na strankach www.kudyznudy.cz a vyplnit
interaktivni hlasovaci formular. Tak jako to za prvni mésic
konani soutéze udélalo uz skoro Sest tisic lidi, ktefi ode-
vzdali bezmala 30 tisic hlast. A nutno Fici, ze ne vSechny
hlasy inkasuji nominované aktivity. Ucastnici soutéze totiz
mohou v kazdém turistickém regionu dat hlas i jiné aktivite,
o které si mysli, Zze je v dané lokalité nejlepsi a nebyla nomi-
novana do uzsiho vybéru.“Uvedeni vlastniho tipu v hlasovani
poskytuje lidem moznost podporit kromeé zavedenych turis-
tickych cilG i zcela nové a origindini projekty,” Fka vedouci
portalu Kudy z nudy Stépanka Orsakova.

V prlibéznych vysledcich zatim na prednich mistech figu-
ruji predevsim vyznamné hrady, zamky a zoologické zahra-
dy, ale i originalni novinky v turistické nabidce si nasly mezi
navstévniky portalu www.kudyznudy.cz dostatek fanouskd
k tomu, aby mohly pomyslet na nejvyssi pricky zebricku.

Lidé mazou hlasovat nejen na internetu, ale také na Dnech
domaciho cestovniho ruchu. Ty uz probéhly 17. ¢ervence
v Liberci, 31. ¢ervence v Roznové pod Radhostém a jedna
z poslednich Sanci bude 29. srpna na Lazeriské kolonade
v Podébradech. Ze vSech doslych hlasti budou navic vyloso-
vani tri vyherci, kteri ziskaji vikendovy relaxacni pobyt v Laz-
nich Podébrady.

O soutézi:

Cilem soutézZe je podpora a oziveni domaciho cestovniho
ruchu a motivace éeskych turisti k cestovani po tuzem-
sku. Vitézem prvniho roc¢niku, poradaného v roce 2009, se
stalo Techmania Science Center v Plzni a Tajemné prohlid-
ky znojemského podzemi. Absolutni vitéz, tedy ten, kte-
ry ziskd nejvice hlast, obdrzi od agentury CzechTourism
100 O0O0Ke¢. Nadstandardni propagaci ale CzechTourism
zajisti 17 regionalnim vitézim i vSem nominovanym. Pred
Vanoci se opét ke &tenarim dostane kniha Kudy z nudy
predstavujici vSechny téastniky soutéze, kteri budou také
prednostné prezentovani na akcich poradanych agentu-
rou.

Zdroj: CzechTourism

Ngjzéhadnéjéim mistem
v Cesku jsou Trosky

Které misto je nejtajuplngjsi, vztahuji se k nému legendy, skry-
va pod slupkou velkou zdhadu ¢i ritualni vrazdy... Mist, ze kte-
rych béhd mraz po zadech, vybrali svym hlasem ¢tenari hned
nékolik. Patri mezi né napriklad svétélkujici chodba a prizraky
Jihlavského podzemi, Byéi skala spojend s ritudlnimi vrazdami
a hrad Houska s pekelnou branou. Na chut si prijdou i milovnici
vampyru.

CzechTourism vyhlasil na strankach www.kudyznudy.cz anketu,
ve které mohli ¢tenari od 3.7. do 19.7. hlasovat o Zebricku
deviti nejzahadngjsich mist v Cesku. Prvni pricku obsadil se zis-
kem 28% hlast hrad Trosky, druhé misto patfi s poctem 15%
Jihlavskému podzemi. Bronzovou medaili si odnasi podzemni to-
varna Rabstejn, kterou za nejtajemnejsi misto povazuje z 904
hlasujicich 149% lidi.

Trosky jsou jednou z dominant
Ceského raje. Hrad tvori dvé
véze Baba (47 m) a Panna
(57 m). Povést vypravi o sta-
viteli Cerikovi z Vartenberka,
ktery nechal kvdli tajnému
zasobovani a moznosti uUniku
vybudovat podzemni chodby

S ese ki a jeskyné. Vo chodbéach je k vi-
déni mnoho varovnych népisti, psanych dokonce i $vabachem.
Podle sveédectvi obyvatel z doby pred 2. svétovou vélkou chodba
Usti k podzemnimu jezirku. Za nim maji byt nizké, Zelezem pobité
dvere vedouci k nikdy necbjevenym pokladéim. V podzemi hradu
by tak dodnes mély byt ukryty cennosti loupezivych rytitt Sofa
a Svejkara a také Oty z Bergova, ktery se roku 1415 podilel na
vyloupeni Opatovickeho klastera. Vstup do podzemi z hradu je
ale velmi dobre ukryty, dodnes se jej nepodarilo objevit.

Zdroj: CzechTourism

Dallmayr Kaffee

Novinka od Delonghi

Kavovar ECAM na splatky

Bez navyseni

Dle zvolené varianty

e atvite az 10 192 KE
Usetrite agzél,l., denné

.stagi pouze 7

¢ pIné automaticky kavovar

DelLonghi ECAM ‘ TEL.: 848 307 307

e standardni prodejni INFO@ALOISDALLMAYR.CZ
cena 17 990 K¢ v€etné DPH WWW.DALLMAYR.CZ
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Asociace Kuchar{l a cukrar(i CR pobotka Sumava, firma Vitana a.s.
spolu s vedenim hotelu Zvikov Zvikovské Podhradi a 0.s. Rozvoj destinace Pisecka pro Vs pripravili

zajimavy kucharsky seminar:

Zachovani ¢éeskych zvyku v gastronomii,

regionalni kuchyne a vyuziti domacich surovin

Kde:
hotel Zvikov, Zvikovské Podhradi , okr.Pisek

Kdy:
sobota 30. rijna 2010 od 10.00 hodin

Lektor:
Jaroslav Sapik senior mistr kuchar a nestor ceské gastronomie

Obsah seminare:
Ryby a zvéfina na vénotnim stole aneb co mdZe byt pro Cecha kvalitn&js neZ surovina z volné Zjici zvére a ryb.
Praktické ukézky zajimavych recept(l. Prace lektora bude sniméana na platno. Receptury k predvedenym
pokrmidm. Obderstveni pro Ucastniky zajisténo.

Cena seminare:
500,-Ké &len AKC CR, B50,-Ké ostatni
Platba pred zatatkem seminare

) @ © & O 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 O O O O O O O O O O O O O O O O O O O 0 O O O O O O O O O O O O O O O O 0 O 0 0 0 O 0O 0 O O O 0 00

PrihlaSeni na seminar: 3
Tuto pisemnou prihlasku je potreba zaslat na adresu pobocky: AKC CR pobocka Sumava, M. Pitrova,
Palackého 209/3, 342 01 Susice nebo e-mail: sumava@akc.cz

nejpozdgji do 25.10.2010

M ap) Celé jméno:
\<
—
Adresa:
T
Jas Mobil: Email
o

Datum: Podpis:



ASOCIACE KUCHARU A CUKRARU CR, o.s.

V Belgii ,malé"” hranolky prosté neexistuji

Hranolky jsou v belgické kulture vsudy-
pFitomné. Zplsobd, jakymi zmérit vasen
Belgi¢ani pro hranolky, je mnoho. Podle
jednoho z nich v zemi s deseti miliony lidi
pomfrity prodava vice nez 5000 prodejcd,
coz znamena, ze v zemi je 11 krat vic stan-
kG na osobu, nez je v USA prodejen Mc-
Donald‘’s na obcéana. Belgicané spotrebuji
pramérné 75 kilogramt hranolek ro¢né na
hlavu, tedy o tretinu vic nez Americané,
a laska k bramboram zde nebere konce -
hranolky jsou pro belgické kulturni dédictvi
stejné zasadni jako obrazkové pribéhy no-
vinare Tintina nebo slavné silné pivo vyra-
béné mnichy.

JPomfrity jsou soucasti belgic-
kého folkloru," prohlasuje lékar
Peter Matagne, pravidelny na-
v&tévnik oblibeného bruselského
stanku s hranolky Frit-Flagey,
ktery pritahuje odhodlané davy
i pesto, Ze jeho majitele provazi
povést hrubiana.

Existuje nékolik vykladd o tom, kdy byly prouzky bram-
bor poprvé osmazeny a konzumovany, ale llegems se
domniva, 7e poprvé je chroupala svaté Tereza z Avily
ve Spanglsku 16. stoleti. Podle belgického novinaie
Joa Gérarda byli v 80. letech 17. stoleti smaZenim
prouzk(i brambor znami ¢lenové komunity Spanélské-
ho Nizozemi, gasti dnesni Belgie tehdy ovladané Spa-
nélskem, kteri Zili pobliz dnesniho Lutychu. Brambory
smazili tehdy, kdyZz méli mélo ryb.

Pruni stanky s hranolky se v Belgii objevili v roce

1838 v Lutychu, rké llegems, podle ngjz chybné
anglické pojmenavéni pomfritd jako ,francouzskych
hranolek” (French fries) vzniklo v 80. letech 19. sto-
leti v USA. Jini li¢i, jak za prvni svétové valky brit-
ské a americké posadky rozmisténé v Belgii mluvili
0 tom, Ze jedi French fries, protoZe francouzstina
byla v té dobé jazykem belgické armady.

At uZ je pravda jakdkoli, Belgi¢ané citlivé vnimajf,
kdyz se o jejich hranolkdch mluvi jako o francouz-
skych. ,Nic takového jako francouzské hranolky neni.
Jsou to ,belgické hranolky’ nebo ,hranolky; ale nikdy
francouzské hranolky,” Fiké Bruselan Bastien Ruytinx,
dalsi fanousek Frit-Flagey, boudy s hlinkovymi sté-
nami ne vetsi neZ garaZ pro jedno auto.

Belgicané berou své hranolky tak vazné, Ze pred
Styrmi lety jisté vzdélavaci stredisko otevielo kurzy
pro budouci prodavace hranolkl. Z&jem o né pre-
sahuje kapacitu strediska. V pribéhu jednoho roku
se ve Skole v Lovani asi 30 kilometrd od Bruselu
uti aspiranti na prodejce pomfritd tajemstvi obchodu
s hranolky, od obsahu cukru rdznych druhl brambor
po techniku dvojiho smazeni. Podle mluvei skoly Lieze
Struyfové je podminkou ukonceni zavéretna pisemna
prace. ,My Belgi¢ané jsme diky hranolkim zndm,
coZ je divod, proc jsme chtéli kurz, ktery by majite-
[dm obchod( pomohl soutéZit s McDonaldem nebo
s Quickem, dalsi siti restauraci rychlého ob&erstve-
ni," Fika Struyfova, podle niZ akademie pomaha Belgii
udrZet se v ¢ele svétového Zebricku mist spojenych
s vyrobou a konzumaci hranolkd.

Dokonalost belgickych hranolki spoéivd v mnoha
faktorech, dva jsou ale zsadni, tvrdi blogger a ,hra-
nolkovy* poradce Michel Mes, na jehoZ vizitkach Ize
najit titul ,misionai'e belgickych hranolek”: Cerstvé

brambory odrlidy Bintje a dvoji smaZeni v rostlinném
oleji, nékdy v kombinaci s ZivocisSnym tukem nebo
husim sadlem.

NeZ se dostanou k zékaznikovi, zabali je prodavaci
opatrné do papirového kornoutu, osoli a na vrch
naliji jednu z nejméné deseti majonézovych omacek,
neZ do nich zabodnou malou plastovou koktejlovou
vidligku.

Hranolky své priznivce nachézeji po celém sveté, Fika
Mes, ktery od roku 1995 na svém webu belgianfries.
com sestavuje katalog stankd s belgickymi hranolky
od Salt Lake City v USA po malajsijsky Kuala Lumpur
nebo Abu Zabi ve Spojenych arabskych emirdtech.
Pokud jde o hranolky, svét podle néj prechazi na bel-
gicky zplsob.

Vsichni na celém svété védi, Ze pokud se hovori
0 produktu Belgie, znamena to kvalitu," tvrdi hor-
livy zastance hranolkd Mes, ktery se do Lovang
pristéhoval z Nizozemska. Newyorcanka Suzanne
Levinsonové si v roce 1997, poté co ji zachvatil
,mor belgickych hranolek’, v newyorské ctvrti East
Village oteviela obchlidek se smaZenymi pochuti-
nami s nazvem Pommes Frites. K odridé Bintje se
nedostane a Newyor¢ané nejsou zrovna nadseni, co
se Zivogisného tuku tyce, Levinsonové tedy serviru-
je odrlidu Russet Burbanks smazenou v rostlinném
oleji, pritem? za tyden spotiebuje aZ ctyri tuny cers-
tvych brambar, k nimZ nabizi dvé desitky specialnich
omacek. Zajem o belgické hranolky v Severni Ame-
rice v poslednich nékolika letech stoupl, rké Levin-
sonovd. Kornouty na hranolky, které dovézi, zacala
v roce 2008 prodéavat dalsim prodejctim. Dnes jich
po celych Spojenych stétech a do Kanady mésicné
rozesle tisice.

pobocka Praha a stfedni Cechy

a STATUTARNI MESTO KLADNO pod zastitou:
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primatora STATUTARNIHO MESTA KLADNA - Ing. Dana Jiranka,
Bc. Miroslava Kubece WACS Continental Director Central Europe
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Cesky kuchar zaujal na Sri Lance pokrmy s &ajem

Variaci na ¢eské vanocni ¢aje ¢i jehnécimi
kotletkami s polentou varenou v €aji zaujal
pri mezinarodnim setkani Séfkuchard na
Sri Lance Radim Gerlich z prazské restau-
race Aromi. Od 16. do 27. cervence se

zucastnil setkani Chefs and Teamaker veé-
novaného spojeni €aje s pokrmy. Podle po-
radatel ziskal uznani poradatell i kolegt
v kategoriich horky napoj a hlavni chod.

,Cilem setkani bylo propojeni ¢aje s gastro-
nomii. V. mnoha zemich svéta je totiz vniman

jako okrajovy produkt,” rekl vo Moravec ze
spole¢nosti Espresso, kterd ¢eskou uUcast
vV soutézi organizovala.

Setkani, které se mélo pavodné konat na
prelomu dubna a kvétna, bylo odlozeno kvdli
leteckym problém vzniklym po vybuchu is-
landské sopky. Zucastnili se ho kuchari ze
étrndcti zemi, mezi nimiz byli zastupci Jizni
Ameriky, Australie, Nového Zélandu i Evro-
py. Kazdy ucastnik predstavil menu o péti
chodech. Jeho souc¢asti byly horké i ledo-
vé napoje, hlavni chod i dezert s vyuZzitim
typickych surovin pro zemi, odkud kuchar
pochazel.

,Byla to snaha objevit nepoznany potenci-
al ¢aje," rekl Gerlich na tiskové konferenci.
Diky novym poznatkdm zacal pouzivat Gaj
jako koreni ve své kucharské praxi. ,Je to
nova surovina, kterd ma nekonec¢né vyuziti,"
mini.

Velky Uspéch meél pry cesky zastupce se
svym ndpojem, pro jehoz pripravu pouzil
mimo ¢aje jemny bily rum, skorici a karda-
mom. ,Byla to takova variace na nase va-
nocni ¢aje,” uvedl. Obdiv si ale vyslouzil jeh-
nécimi kotletkami s polentou varenou v ¢aji
Dilmah Ceylon Supreme.

Podle Gerlicha neslo v soutézi o vyhlaseni
vitéze, ale o novou dimenzi Caje. ,Setkani
bylo vénované otevreni se ¢aje svétu. Bylo
to pratelské setkani, vyména informaci mezi
kuchari z celého svéta,” uvedl. ,Jediny vitéz

nebyl vybran. Dohodli jsme se na tom, Ze
zvitézil ¢aj," vysvetlil.

Mimo vareni a pripravy napoj si Séfkuchari
zkusili rucni sbér ¢ajovych listkd a seznamili
se zplsoby zpracovani ¢aje. Sri Lanka pa-
ti k nejvétsim vyvozclm cGaje na svété a je
prosluld kvalitni produkci. Podle Gerlicha byl
zazitek na ¢ajovych plantazi prfinosny; prace
je ale velmi narocna. ,Podarilo se ndam skli-
dit tak pdl kilogramu ¢aje,” uved|. Upozornil,
ze denni norma mistnich pracovniki je asi
24 kilogramy.

Podle Moravce je vyuZiti ¢aje pro pripravu
pokrm urdita kulinarska vystirednost. ,Mélo
by to ale oteviit oc¢i konzumentim a milovni-
kaim ¢aje s tim, ze to neni jen napoj vhodny
na zapiti aspirinu pri chripce,” uvedl.
Upozornil, Ze se kolem ¢aje objevuje sousta
mytd, které zkresluji pristup k caji. Nejvét-
§i chybou je podle Moravce zdUraznovani
takzvanych negativnich vlastnosti ¢erneho
Gaje a vyzdvihovani zeleného. ,Jde o stej-
ny produkt, stejnou rostlinu a listky. Rozdil
mezi ¢ernym a zelenym c¢ajem je pouze ve
dvacetiminutovém zpracovani, takzvané oxi-
daci a fermentaci,” uved|.

Zdlraznil, ze ¢erny ¢aj je zcela mylné vni-
man negativné s tim, ze neobsahuje zadne
antioxidanty a ma veétsi davku kofeinu. ,To
ve skutecnosti neni vabec pravda,” tvrdi.

Zatec a Litomérice budou turisty ldkat na vzajemné slevy

Mésta Zatec a Litomérice planuji spolupraci, kterd by méla pri-
lakat vice turisti. Chystaji napriklad spoleéné slevové karty pro
vstupy do mistnich pamatek. Planuji také cyklostezku a Zeleznici
spojujici ob& mésta podél Ohie. Novinarfiim to pri odpisu memoran-
da o spolupraci mést iekli starostové Zatce a Litoméric.

Mesta se chtéji inspirovat turistickou slevovou kartou, takzvanou
3K kartou, ktera funguje v regionu Karlovy Vary - Kadar - Klasterec
nad Oh#i. Turisté pfi jejim zakoupeni ziskaji slevy v rtiznych mistech
v oblasti. ,Pro¢ vymyslet néco nového, kdyz mGzeme pouZit sys-
tém, ktery se osvedcil,” rekl Jan Novotny z zateckeého informacniho
centra. Karta by mohla byt k dostani uz na letosni zimni turistickou
sezonu.

Trend vyhledavanych gastronomickych zazitk( by podle litoméric-
kého mistostarosty Jaroslava Tvrdika mohl pravé jejich méstim
nahravat. Preferuji proto, aby mezi nimi turisté nejezdili autem, uz
kvlli ochutnavkam mistnich alkoholickych specialit - piva ze zateckeé-
ho chmele a vina z litomérickych vinic. V pristim roce by se mél mezi
mesty na Ohri rozjet vikendovy historicky motorovy viak. Mésta
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podporuji také projekt Usteckého kraje na vytvoreni B0 kilometrd
cyklostezky podél ieky Ohre, ktera by cyklistim umoznila navstivit
obeé mésta v jeden den.

Cilem, ktery snahu obou mést spojuje, je udrzeni ¢eskych i zahra-
ni¢nich turistd v regionu déle nez na jednodenni navstévu. Proto
se budou snazit turistickeé balicky sestavit tak, aby turisté travili
v regionu cely vikend, po jednom dni v kazdém meésté. Ve vyhledu je
podle litomerického starosty Ladislava Chlupace i vytvoreni desti-
naéni agentury, jejiz sidlo pro region Ohie by mélo byt v Zatci a pro
region Ceské stitedohoi v Litoméricich.

Do budoucna chtéji obeé mésta spolupracovat také s dalsimi obce-
mi, které lezi mezi nimi na toku reky Ohre, a vytvorit tak kompaktni
turisticky region. Podle Novotného jsou jednani domluvena napriklad
s Libochovicemi, s Terezinem uz Litomérice spolupracuji.

Jesteé pred zapocetim vzajemneé spoluprace se obeé mesta pustila do
velkych turistickych projekt(l. V Zatci vznika Chram chmele a piva za
210 miliont korun, Litomeérice planuiji prestavbu nevyuzité budovy
hradu na Svatostanek ¢eského vinarstvi za 150 miliond korun.
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