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Generalny partner SZKC: Hlavny partner sutaze

a odborny garant:

METRO

GENERALNY PARTNER SZKC

PODMIENKY A PROPOZICIE SUTAZE
,CARVING CUP SLOVAKIA 2017«

ORGANIZACNE POKYNY a vieobecné informacie

1.

Organizatorom sutaze je Slovensky zvédz kuchdrov a cukrarov

Odbornym garantom sutaze je Lud¢k Prochdzka — CZECH CARVING
STUDIO

Sut'az prebehne v rdmci Medzindrodného vel'trhu Gastronomie
,DANUBIUS GASTRO 2017

Sut'az je vyhlasena pre dve kategorie:

Kategoria A — vopred pripravené kompozicie

Kategoria B — vopred pripravené kompozicie - pre zacinajicich rezbarov
( tejto kategorie sa smu zacastnit’ len rezbari, ktori nesut’azili v roku
2015 a skor)

Zucastnit’ sa mdze zucastnit’ ktorykol'vek obcan SR, Skoly, reStauracie,
hotely aj sukromné osoby
Zucastnit’ sa mézu aj zahrani¢ni kolegovia


http://www.metro.sk/
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Kompozicie budu vystavované v priestoroch Vystavného kongresového
centra Incheba Bratislava, Hala A0 (A nula) v pripade zmeny véas
oznamime

Naklady na vystavnu kompoziciu si hradi acastnik sam.

Ku vSetkvm vystavovanym exponatom treba priniest’ popisky — st
nevvhnuté zabezpedia sut’aziaci sami

Kazdy ucastnik bude mat’ k dispozicii vystavny priestor o rozmeroch
80 x 60 cm

Vystava sa bude konat’ od 10,00 — 17,00 hodiny pocas 3 dni od 27 - 29.
01.2017

Odporucame priniest’ uz hotové vystavné exponaty, pretoze vo
vystavnych priestoroch nie je miesto na dohotovovanie.

Exponaty moZno na stoly aranZovat’ 27. 01. 2017 od 8,00 — 9,00 hod

Pocas instalovania exponatov na vystavné stoly, neukladat’ Ziadne Skatule
alebo iné obaly na prikryty vystavny stol ( aby sa neznehodnotil dojem

z vystavenych exponatov kvoli znecistenému podkladovému obrusu. Alebo
si vystavovatel’ prinesie nahradny obrus pod skatule s vyrobkami

Hodnotenie kompozicii bude prebiehat’ od 9,00 do 10,00 hod. 27.01.2017

Komisia zodpovie otazky k sut’aznym pracam v ¢ase od 13,00 — 14,00
27.01.2017

Vyhlasenie vysledkov sa bude konat’ 27. 01. 2017 cca o 15,00 hod.

Vystavované kompozicie musia zostat’ na mieste sut’aze po cely ¢as
vystavy

Po ukonéeni vystavy 29.01. 2017 o 15,00 hod. kazdy Gc¢astnik musi svoj
vystavny exponat znehodnotit’ a odpratat’ z priestorov vystaviska.
Organiza¢ny vybor nezodpoveda za inventar, ktory zostane po ukonceni
vystavy o 17,00 hod. na vystavnom stole.

FOTOGRAFIE vyhotovené organizatormi , zachytavajuce priebeh sut'aze
a hotové vyrobky, mozu byt’ vyuzité bez suhlasu ucastnikov v tlaci,
pripadne na propagaciu d’alSich rocnikov sut'aze



20. Oficialne fotografie z akcie mozu byt’ vyuzité d’alSimi osobami len po
suhlase organizatora

21. Len organizator a odborny garant stitaze ma pravo pripravit’ z tejto akcie
predajné CD, DVD, knihu alebo iny tlaCovy materidl uréeny na predaj

Pred sut’aZou je potrebné uhradit’ Startovné vo vyske:

Kategoria A 15 Eur vratane DPH
Kategoria B 10 Eur vratane DPH

Platba: bankovym prevodom:

Bankové spojenie:

VUB Bratislava — mesto

Cislo Gi¢tu: 85934 012/0200

IBAN: SK 69 0200 0000 0000 8593 4012

BIC: SUBASKBX

Do spravy pre prijemcu: meno sutaziaceho, kategoriu , organizdciu alebo
nazov Skoly

Zavazné prihlasky je potrebné zaslat’ do 14. januara 2017
Najneskor tyzden pred sit'azou organizator zasle blizsie informdacie uz
S potvrdenim ucasti

Prihlasky zasielajte:
1. PoStou na adresu

Slovensky zviz kucharov a cukrarov
Gorkého 10
811 01 Bratislava 1

alebo

1. Prostrednictvom e-mailovej adresy:
szkc@szke.sk

Kontakt:
Ing. Zuzana DUZekova, generalna tajomnicka SZKC
mobil: 0903 217 212


mailto:szkc@szkc.sk

BODOVE HODNOTENIE;:

1. Pracovné prevedenie 0- 20 bodov
*Cistota prevedenia, pravidelnost, ostrost’ a sila rezu

2. Stupeii obtiaZnosti 0-20 bodov
e Mnozstvo pouzitych motivov, vyuzitie nozov a dlatok,
plastickost’

e Potrebny cas, myslienkovy vklad

3. Originalita 0-20 bodov
e Popri ¢asto vyuzivanych motivoch vyuzitie nového
napadu
e Novost’ by mala byt rozpoznana spontanne

4. Umelecké spracovanie 0 — 40 bodov
e Celkovy dojem kompletného vyrobku
e Exponat by mal vyvoldvat’ nadSenie

Ceny:
Ugastnici obdrzia podl'a ziskanych bodov v jednotlivych kategériach:
Zlatu, striebornud, bronzovl medailu alebo tc€astnicky diplom

Hodnotiaca komisia:
Kompozicie budu hodnotit’ popredni odbornici na kucharsku a cukrarsku artistiku
a Carving

POZOR !!! na odpratanie vyrobkov pred ukonc¢enim vystavy
e NIE JE DOVOLENE odpratat’ vyrobky pred ukonéenim vystavy
e Prosime re$pektujte tito podmienku organizatorov. Dakujeme
e Organizatori maju pravo si sitazné exponaty ponechat’ pre vystavenie
vSetky vystavné dni.



PROPOZICIE SUTAZE

KATEGORIA A:
Vopred pripravena kompozicia alebo vyrobok
Téma: VOINA TEMA
Zadanie: vyrezat’ kompoziciu alebo vyrobok zo zeleniny, prip. ovocia na

vol’'nu tému.
POZOR ! vyrobok méze mat’ Sirku max. 80 cm a vysku 100 cm

Organizator:
e  Zabezpecuje priestor na stole o rozmeroch 80 x 60 cm

Ucastnici si zabezpecuju:
e  Dekoraciu na stdl (nehodnoti sa)
e  Popiska vyrobku bez uvedenia mena sut’aziaceho

Pravidla sut'aze :

e  Pozor!!! Vyrobok mdze mat’ Sirku max 80 cm a vysku 100 cm
Prekro€enie rozmerov mdze byt penalizované pri hodnoteni
e  Vyrobky, ktoré by obsahovali moralne nevhodny motiv buda
Z0
sut’aze vylucené

KATEGORIA B:
Vopred pripravena kompozicia pre zacinajucich rezbarov
Téma: KVETINOVA KOMPOZICIA
Zadanie:

e Minimalny pocet 15 kvetov , maximalny pocet je obmedzeny na 25

e Kompozicia musi obsahovat’ minimalne 2 druhy kvetov, z toho
jeden druh rezany iba noZom

e Kvetinovi kompoziciu je mozné rozdelit’ na dve ¢asti

Organizator:
e Zabezpecuje priestor na stole o rozmeroch 80 x 60 cm



Ucastnici si zabezpecuju:
e  Dekoraciu na stol (nehodnoti sa)
e  Popiska vyrobku bez uvedenia mena sut'aziaceho

Pravidla sut’aze :

e  Pozor!!! Vyrobok mdze mat Sirku max 80 cm a vysku 100 cm
Prekrocenie rozmerov méze byt penalizované pri hodnoteni

e Kompozicia méze byt naaranzovana na tanieri alebo na
prirodné materialy

e Kvety mézu byt naaranZované vo vyrezanej mise (napr.

tekvica, atd’)

Je zakazané pouzivat’: lepidlo, Spendliky

Je moZno pouzit’: Spajdle , Sparadla

MozZno pouzit’ zeleninu aj ovocie

Je mozné kvetinovll kompoziciu rozdelit’ na dve Casti

POZOR:
Do tejto kategérie sa smu prihlasit’ iba rezbari, ktori nesut’azili v roku 2015
a skor

Propozicie spracoval:
Ludék Prochazka
Odborny garant sut’aze



