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Communiqué de presse, mai 2010

La deuxieme édition des IRISIADES, organisée par le Chdteau d'Auvers-sur-Oise, s'est déroulée sous le
soleil généreux de la pentecéte et dans une ambiance conviviale, les samedi 22 et dimanche 23 mai
2010.

Cette manifestation est I’occasion de valoriser le savoir-faire de nombreux artisans du végétal, du jardin
et de la fleur ainsi que le talent de différents artistes : sculpteurs, photographes, peintres, comédiens,
danseurs et musiciens, et a rassemblé 6 100 visiteurs (contre 5 000 en 2009).

22 professionnels des jardins, pépiniéristes, spécialistes étaient au rendez-vous et ont enchanté les
visiteurs par la qualité de leur offre et leurs judicieuxconseils auprés du public.

Claude Bureaux, Maitre jardinier au jardin des plantes de Paris, chroniqueur jardins sur France info, invité
d’honneur, passionné et passionnant a captivé le public par sa présence et ses connaissances.

Les Irisiades 2010, féete des fleurs, des plantes et des arts, avait pour theme « danse, peinture et
musique », en échoa la saison culturelle d’Auvers-sur-Oise. A cette occasion des animations musicales,
théatrales, de danse et une visite libre de I'exposition « Dans les pas des ballets russes » (collection
privée) étaient proposés auxvisiteurs.

Le défilé de mode dessiné par Stéphane Grieux, créateur de mode (diplémé de la prestigieuse école de
mode MJM Paris-Toulouse, lauréat 2009 du prix de la jeune entreprise en Val-d’Oise) a sublimé les jardins
a la frangaise et I'exposition photographique du second invité d’honneur Masafumi Nomoto a enchanté
les visiteurs.

Le publica pu apprécier les démonstrations d’Art floral proposées par Jeux de fleurs Intemational Floral
Art Institute et Marie-France Desprez, la Chambre Syndicale des Heuristes d’lle de France, et I’Ecole
O’vert flore du Chateau d’Auvers.

Une exposition d’art floral japonais présentait des créations florales réalisées dans le pur style lkebana
par les Ecoles Ohara (Récréations florales par Monique Petit) et Sogetsu (par Bernadetta Coénon).

Le 1°" championnat européen de sculptures florales sur fruits et Iégumes (artistique et technique), la
finale de la Coupe d’lle de France de la Chambre Syndicale des fleuristes, et différents concours (art
floral, photo, artistique catégorie enfant, avec les écoles d’Auvers) ont été des temps forts de cette
manifestation.

Ci-dessous lesrésultats:

Membre duJury :

Président du Jury : Ludek Prochazka, CZECH CARVING STUDIO s.r.0., Champion du monde médaille d'or
Commissaire : Théo Mansi

Lucien Veillet, Président de I’Académie Nationale de Cuisine

Gérard Ponti, Trésorier de I’Académie National de Cuisine

Gérard Sallé, vice Président de la Société mutualiste des cuisiniers de Paris, Maitre cuisinier et Directeur
des Cuisines de I’Affichea Canal +

Salvatore Gambuzza, Juge international de sculpture

Michel Grobon, ancien Chef cuisinier de la Maison Blanche

Philippe Gardette, Président Fondateur de I’ordre culinaire International

Olivier Chaput, Sculpteur

Jasques Castagné, Membre du Groupe d’Art Floral d’Interflora, Coupe de France en 2002, meilleurs
ouvrier de France en 2004, finaliste de la coupe du monde en Australie en 2005

Martine Loobuyck, Maitre Designer en Art Floral




Lauréats :

e Champion d’Europe : médaille d’or, toque d’or, panache d’or et coupe d’or : Frédéric Jaunault
(France, membre de la Fédération Italienne de Cuisine Délégation francaise)

¢ Trophée Irisiades et premiére médaille d’argent : Girolamo Brescia (Italie)

¢ Médaillesd’argent : Ol’ga Bracikova (Slovaquie), Patrik Smaha (France), Veselina Slavecha
(Bulgarie), Reynald Ellard (France)

¢ Médailles de Bronze : Loic Martius (France), Lukasz Zewczyk (Pologne), Vincent Vicente Folch (France),
Stéphane Come (France), Albert Heinz (Autriche)

Membre du jury :

Président du Jury : Ludek Prochazka, CZECH CARVING STUDIO s.r.0.; Champion du monde médaille d'or,
Commissaire : Théo Mansi

Lucien Veillet, Président de I’Académie Nationale de Cuisine

Gérard Ponti, Trésorier de I’académie National de Cuisine

Gérard Sallé, vice Président de la Société mutualiste des cuisiniers de Paris, Maitre cuisinier et Directeur
des cuisines de |’Affiche a Canal +

Salvatore Gambuzza, Juge international de sculpture

Michel Grobon, ancien Chef cuisinier de la Maison Blanche

Philippe Gardette, Président Fondateur de I’ordre culinaire International

Olivier Chaput, Sculpteur

Patrice Trincali, Directeur de la Société mutualiste des cuisiniers de Paris

Lauréats :

e Champion d’Europe : médaille d’or, toque d’or, panache d’or et coupe d’or : Ho WengKit (France,
membre de la Fédération Italienne de Cuisine Délégation francaise)

» Trophée Irisiades et 1°™ médaille d’argent : Piotr Wasik (Pologne)

e Médaillesd’argent : Patrik Smaha (France), Lukasz Zewczyk (Pologne), Milos Skorepa (Rép.
Tcheéque), Ladislav Votroubek (Rép. Tchéque)

¢ Médaillesde Bronze : Ladislav Pakosta (Rép. Tcheque), Girolamo Brescia (Italie) Michaél
Goursillaud (France), Joeffrey Lacroix (France), Ol’ga Bracikova (Slovaquie)

Membre du jury :

Sandrine Windels —A CCEUR DE FLEURS 92 ASNIERES
Patricia Sieg—LE CHAPELIN FRETZ 92 SAINT-CLOUD
Charline Pritscaloff—LE BOUQU ET D’ORLEANS 75014 Paris
Claude Verchere —ATELIERS VERCHERE 60 COYE-LA-FORET
Gérard Baesler —GERARD BAESLER FLEURISTE 92 ANTONY

Lauréats :
¢ Médaille d’Or : Domitille QUERRY responsable de son entreprise (Atelier art floral) : Aux Créations
de Domitille 92 —La Garenne-Colombes
e Médaille d’Argent : Clarisse PONS : Employée aupres de Fleurs d’Auteuil Paris 16
e Médaille de Bronze : Julien MOULIE : Employé et Fils du Fleuriste Henri MOULIE 75007 Paris

eme

Membre du jury :

Danyele Hugon, Présidente de la Chambre syndicale des Fleuristes d’lle de France

Marie-Frangoise Déprez, Diplomée du DAFA 3eme degré de la Société Nationale d'Horticulture Francaise
professeur d’art floral, juge national

Martine Loobuyck, Maitre Designer en Art Floral




Lauréats :
Best of show : Jacqueline Lebailly (France)

Catégorie professionnelle :

Trophée Irisiades et coupe d’or : Skalinski Armelle (France)
1% prix: Skalinski Armelle (France)
2°™ prix: Delphine Laloi (France)

prix:Sarah Willemart (France)

3éme

Catégorie école professionnelle :
Trophée !risiades et coupe d’or : Marine Ferre (France)
2°"¢ prix: Coralie Colin (France)

Catégorie amateurs:
Trophée Irisiades et coupe d’or : Jacqueline Lebailly (France)
1% prix: Jacqueline Lebailly (France), Martine Vitti (France), Gilbert Sainson (France)
Zémeprix: Christine Rachel (France), Nadine Durafour (France), Mauricette Lescaux(France)
prix : Camille Villette (France), Virginie Robiquet (France), Sylvie Laborie (France)

3éme

Niveau Primaire

1% prix: Ecole Vavasseur, classe de CEA Mme Duran, L’arbre enchanté

2°™ prix: Ecole Vavasseur, classe CE B, Mme Boulet, La dé Ding, ding, ding dong
prix : Ecole les Aulnaies, classe de CM1, Mme Barthélemy, Le modulorchestro
Prixde I’originalité remis par la Poste du Val-d’Qise : Ecole les Aulnaies, classe de CM1,
Mme Barthélemy, Le modulorchestro

3éme

Niveau maternel
1% prix: Ecole les Aulnaies, classe MS/GS, Mme Letang, Le vent musicien
Qme prix: Ecole les Aulnaies, classe MS/GS, Mme Didierjean, Les quatre saisons
Prixde I'originalité remis par la Poste du Val-d’Oise : Ecole les Aulnaies, classe MS/GS,
Mme Letang, Le vent musicien

Membre du jury :

Commissaire général : Gilles Fey, Directeur Adjoint du Chateau d’Auvers

Michel Jourdheuil : Chargé de mission pour les parcs & les jardins, Direction de I'Action culturelle, Conseil
général du Val-d'Oise

Pierre Delacroix: Grand lauréat du concours photo des Irisiades 2009

Christine Haumer : Chateau d’Auvers

Lauréats :

1% prix: Patrice Bulot, Renaissance

2°™ prix: Jean-Pierre Neymond, Le violoniste
prix:Jean-Louis Gaudry, Sensualité
Coup de cceur du Conseil général du Val-d’Qise : Jean-Louis Gaudry, Sensualité
Coup de cceur du Chateau d’Auvers : Patrice Bulot, Renaissance
Coup de cceur du VillepreuxImage Pixel : Jean-Pierre Neymond, Le violoniste
Concours facebook (57 clics « j'aime ») : Mathieu Garrouteigt, Dynamo

3éme

Fort du nombre d'entrées, des échos positifs et trés encourageants de la part du public (enfants et
adultes), des pépiniéristes, des nombreux participants aux Concours d'art floral, de Sculptures florales
sur fruits et légumes, et des artistes et de nos partenaires, ce nouveau carrefour de rencontre entre le
végétal et lacréation artistique donneralieu a une 3éme édition (21 et 22 mai 2011) qui s'inscrira parmi
les principaux "rendez-vous verts" de I'Hexagone !

Construit au XVI1°™ siecle pour un banquieritalien de la suite de Marie de Médicis, le chateau est racheté en
1987 par le Conseil général du Val-d’Oise. Totalement restauré, il ouvre au public en 1994.

Le Chateau d’Auvers est une propriété du Conseil général du Val-d’Oise.
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A propos du Chéteau d’Auvers

Avec ses 60 000 visiteurs annuels, le Chdteau d’Auvers est, depuis 1994, I’un des sites touristiques phare du
Département du Val-d’Oise. Désireux d’allier culture et art, le Chdteau d’Auvers propose un étonnant
Parcours-spectacle unique au monde, « Voyage au Temps des Impressionnistes » qui permet, grdce aux
techniques audiovisuelles, musiques et commentaires qui accompagnent la visite, de plonger les visiteurs
dansles tableaux de Cézanne, Renoir, Pissarro, Monet... A seulement 35 minutes de Paris, au cceur du Parc
naturel régional du Vexin frangais, le Chdteau d’Auvers offre une « palette » d’activités accessibles a tous.
Pour plus d’informations : www.chateau-auvers. fr

NFORMATIONS PRATIQUES

Chateau d’Auvers, Rue de Léry, 95430 Auvers-sur-Oise
Tél.: 0134484848
www.chateau-auvers.fr

Se rendre a Auvers-sur-Oise

En voiture, par I’autoroute :

De la Porte Maillot ou de Cignancourt, suivre I’A86 (direction Cergy-Pontoise) puis, I’A15

(direction Cergy-Pontoise). Prendre ensuite 'A115 (direction Calais), sortie Mérysur-Oise Centre puis
Chateau d’Auvers.

Par le train

-De la Gare de Paris Saint-Lazare. Correspondance a Pontoise pour Auvers-sur-Oise.

-De la Gare de Paris Nord. Correspondance a Valmondois pour Auvers-sur-Oise.

* Du 3 avrilau 1¥ novembre 2010, les samedis, dimanches et jours fériés - Trains directs de Paris Nord 3
Auvers, en 30 minutes - Départa 9h56 — Arrivée Auvers 10h28. Retour a 18h18 — Arrivée a Paris Nord a
18h51).

Horaires modifiés en raison de travaux: les 12 et 13 juin/ les 19 et 20 juin / les 3 et 4 juillet / les 10 et 11
juillet.

Horaires a consulter sur : transilien.com

Office du Tourisme d’Auvers-sur-Oise : Tél.: 013036 1006

Toutes les photos reproduites sont disponibles en format numérique et libres de droits.

Relations avec la presse

Amand Berteigne Annabelle Bournique

Amand Berteigne & Co Chargée de Communication du Chateau d’Auvers
Tél.0142230918-068428 8065 Tél.01344848 54

e-mail : amand.berteigne @orange.fr e-mail : communication@chateau-auvers.fr
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