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CULINARY WORD
CUP LUXEMBOURG
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dbornici hodnotill tuto  prehlidku
Odwednnsﬂ velmi vysoce, zejmeéna

kvalitu a napaditost vystavovanych
vyrobkl studeng kuchyng. V' trendu je [ed-
noznaéné prirozend Oprava surovin, mené
se fii predstavuji rolované, nebo plnéne
vyrabley. Vo teplé kuchyni byl divan diraz
na spravné pouiti 8 kombinac tepelnych
dprav, harmonie pouifitych komponentl
a spravné vychucen| podavanych |idel. Die
prezidenta mezindrodni hodnoticl komise,
Alessandra Haaba jiz neni tak zfeteln#
velky rozdil v kvalitd vykonu téch na prv-
nich mistech a ostatnich zufastnénych,
¥ narodnich tymech plelvapili novacc
v soutdzi, Madarsko a Kypr.

Z 25 soutéinich ndradnich tymo si
nakonec vavfiny odvezli Noroveé se zis-
ke 499,950 bodl, tésné za nimi byl
Svédové se ziskem 497,992 bod( a tieti
misto patfilo Singapuru (496,282).

Mas seniorsky tym se aicastnil pod
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TEPLA KUCHYNE - TRICHODOVE MENU (60 PORCI)
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: PREDKRM: Variace z mofskych plodi — langustina na mango chutney, muile
I sv. |ekuba na salotkovérn konfitu a raviola z tunaka na 2eleninovem salatu

1 HLAVNI CHOD: Hrbet ze seldtka kance s dudenym lickem s houbowym knedlikem,
v pernikové place, temy kofen s makadamskymi ofechy a medovou karotkou

: DEZERT: Torrone partait v kakaoveém biscuitl s mousse z bilého portského
g 2 kastanovym savarinem a Cerstyymi pomerantavymi segmenty
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Osmy roénik CULINARY WORD CUP LUXEMBOURG
2008 byl nejvetsi letodni evropskou pfehlidkou kuli-
narského umeni. Byl poradan v polovinég listopadu
v ramei gastronomickeho veletrhu Expogast. Souté-
ze ge zucastnily nejlepéi svétove tymy z 38 statl.

nazvern Czech Lions v kateporil regional-
nich druistey, ziskal stfibrmou medaili
acelkemn 17. misto z 39 zucastnénych, Ma
2. a 26, misté ve siejné kategorii 58 urmis-
tila dvé druZstva v dresu Culinary Mestlé
Team (bronzovd medaile). Ludék Prochaz-
ka ze stejneho tymu bojoval vindividualni
soutédi carvingu, kde ziskal rlatou medalll
a obsadil celkove skvélé 4, misto,

Volmi dspésni byli nasi juniof, |uniorsky
tym ziskal stiibrnou medalll za studenou
kuchynl | za teplou kuchyni a umistil se na
vynikajicim 4. misté se ziskem 450,389
bod, Prvni misto v juniorske kategoril &l
odveio iv:,ill:ar:ku. druhé bylo Némecko
a na tietim misté byla italie,

JPro nal Juniersky narodni tym to byla
prvni souté? podobné velikostl 3 tak pfis-
ného hodnoceni komisarl. MNikdo nemahl
odhadnout dopfedu, jak nasl juniofi
wystoupeni zviadnou 3 co po roce a pdl
sveho plsobeni v nové slofeném tymu
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JUNIORSKY NARODNI TYM AKC CR
(zleva a seshora): Jan Benes, kapitan
Dusan Jakubec, trenér Martin Slezak,
Marek Kolafik, Marie Hrbkova,
Frantisek Madéra, Jan Soucek, Ondfej
Korab, Ondrej Soucek, Lukas Otahal
a na snimku nepfitomna manaierka
AKC CR Zuzana Albrechtova

predvedou”, fika kapitan tymu Dusan
|akubec. Do pfipravy vystavy studengé
kuchyné dne 20,17, se pustill viichnl a po
dvou dnech prace si kazdy prines! na sou-
teini stil svou praci. V celkovém hodno-
ceni komisard byl verdikt stfibma medal-
le. Pro zkusené vedeni tymu kapitina
[Cusana Jakubce, trendra Martinag Slezaka
to byl Gspéch, pro nékteré Eleny tyrmu
lehké zklamani. Ze zkuienosti z pfedcho-
zich let a Géasti na soutéiich podobneho
formétu vedeni vedélo, 2e studend kuchy-
né je pro ceskeé kuchafe vidy to nejtdzsl
Studena kuchyng je discipling, kde se
musi dokola trénovat detaily, velikast,
distota prace a sladénost pokrmu nékolik
miésicl pred soutas

Po zviadnutl preni Cast] tym Cekala
druhd a snad prijemnéjsi — vareni tficho-
dovéha menu pro 60 osob v restaurac
narodi, pred porotou a navitavniky vele-
trhu, Ma pripravu menu byl uréen casovy
limit & hodin. Pro pfipravu mend byli na
zaklade vysledikd a tréminki vybrani: Lukas
Otahal z restaurantu Flambeée, Frantisek
Madéra a Jan Soudek z restauranty Kampa
Fish a skvély dezert pfipravil g vymyslel
Ondfej Koubek z hotelu Four Seasons
Praha. Az na par thytednych chyb si vedll
kluch v kuchyni skvéle PR korzultac tre-
néra Martina Slezdka s kornisari byla prace
hodnacena velmi dobfe, Ceské druistvo
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