ASTRO HRADEC

XIX. roCnik narodni soutéze kucharského a cukrarského umeéni
s mezinarodni ucasti

‘!é WORLD
ASSOCIATION

\‘?/ OF CHEFS
A SOCIETIES

|X. ro€nik mistrovstvi republiky kuchafu a cukraru

3. 4. 2014 v Kongresovém centru ALDIS v Hradci Kralové
pofada AKC CR poboéka Vychodni Cechy

za podpory mésta Hradce Krdlové

L HRADEC KRALOVE

Tradi€ni soutéz s témito kategoriemi:

KUCHAR
CUKRAR
CARVING
ARTISTIKA
SUSHI

CHUT CESKA

obohaceno o:

veletrh firem, prezentaci odbornych skol, odborné seminare
a mnoho dalsiho ...

informace: www.akc.cz a www.gastrohradec.cz od 25. 1. 2014

prihlasky: www.gastrohradec.cz od 25. 1. do 15. 3. 2014



http://www.akc.cz/
http://www.gastrohradec.cz/
http://www.gastrohradec.cz/

Soutéz

je jiz 19 let mezinarodnim svatkem kucharl, cukrafl a vSech milovnikd moderni i tradi¢ni
gastronomie. 9. rokem je ud&lovan titul Mistr CR kuchaF a cukraf. Velice nas t&si zajem
verejnosti, i Vy jste srdeCné zvani. Prozijete s nami zajimavy den s bohatym programem.
Kazdoro¢né shlédnete vystavni exponaty od vice jak 150 soutézicich v mnoha kategoriich. Na
veletrhu firem si nakoupite. Vase chut rozhodne o vitézné rajské omacce v soutézi Chut
Ceska 2014. Atraktivni je vyroba Carvingovych nebo sushi kompozic v éasovém limitu pfimo
pred VaSimi zraky. Dale nesmime zapomenout na ...... , ale to je prekvapeni letoSniho
ro¢niku... No, jak se fika u nas v Hradci Kralové: ,Pfijdte pobejt.”

Té&Sime se na Vas

WORLD
ASSOCIATION
OF CHEFS
SOCIETIES
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http://www.vitanafs.cz/
http://www.bidvestfs.cz/
http://www.intergast.cz/
http://www.makro.cz/
http://www.vitanafs.cz/
http://www.wacs2000.org/
http://www.johnsondiversey.com/
http://www.fomi.cz/
http://www.icprague.com/
http://www.mccain.com/
http://www.nektarnatura.cz/
http://www.hasap.cz/
http://www.hotelhorizont.cz/
http://www.nipponcec.cz/
http://www.gastro-report.cz/
http://www.tmcreative.cz/
http://www.czechtourism.cz/
http://kudyznudy.cz/
http://www.folklornisdruzeni.cz/
http://www.ahrcr.cz/
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INFORMACE PRO SOUTEZICI

SOUTEZNI KATEGORIE 2014
KUCHARSKE KATEGORIE

podle | kate- prvni Cast zadani druha Cast zadani
véku | gorie nutno dodrzZet obé Casti zadani zaroven
K/1 |Slavnostni rautova misa pro 8 osob, 3x jednotlivy inovativni hlavni
sestavajici z min. 3 zakladnich vyrobkd pokrm, pfipraveny za tepla
s odpovidajicimi doplfiky + min. 2 druhy a vystavovan za studena
- omacek + 1 vzorovy talif s 1 porci
2 K/2 |4 razné predkrmy na talifi, 2 nateploa 2 |Menu pro 1 osobu o 4 chodech,
N na studeno pfipravené, podavané menu je pfipraveno a podavano jako
‘E samostatné po 1 porci, vystavené vzdy na |samostatny pokrm po 1 porci véetné
- studeno dezertu
R K/3 4 druhy finger food po 6ks, 1ks 10 az Vegetarianské tfichodové menu
é 20g, z toho 2 druhy teplé a 2 druhy (ovo-lacto) pfedkrm, hl. pokrm, dezert
studené + vzorovy talif s 1 porci (od
kazdého druhu 1ks)
K/S |Sushi set - Senior - soutéz na misté pfed zraky divakd v limitu 60 minut
(informace naleznete nize)
o K/J1 |Slavnostni rautova misa pro 8 osob 2x jednotlivy inovativni hlavni
§ sestavajici z min. 2 zakladnich vyrobku pokrm, pfipraveny za tepla
(&} s odpovidajicimi dopliky + min. 2 druhy a vystavovan za studena
3 _ omacek + 1 vzorovy talif s 1porci
BN K/J2 |4 ruzné predkrmy na talifi, 2 na teplo a2 | Menu pro 1 osobu o 3 chodech,
N na studeno pfipravené, podavané menu je pfipraveno a podavano jako
S samostatné po 1 porci, vystavené vzdy na |samostatny pokrm po 1 porci véetné
L studeno dezertu
g K/J3 |4 druhy finger food po 5ks, 1ks 10 az Tepla Vegetarianska 2porcova misa
3 20g, z toho 2 druhy teplé a 2 druhy (ovo-lacto) pfipravena za tepla a
studené + vzorovy talif s 1 porci (od vystavovana za studena
kazdého druhu 1ks)
K/JS |Sushi set - Junior - soutéZ na misté pred zraky divakud v limitu 60 minut
(informace naleznete nize)
i K/K1 | Slavnostni misa pro 8 osob, sestavajici z min. 2 zakladnich vyrobkud s
B — odpovidajicimi doplriky + min. 2 druhy oméacéek + 1 vzorovy talif s 1 porci
EE
x o K/K2 | 4chodové menu - studeny pfedkrm, polévka, hlavni pokrm, dezert

_ KATEGORIE ARTISTIKY
(UMELECKE KUCHARSTVi A CUKRARSTVi)

podle véku | kategorie | zadani

Senior - nad 21 let umélecky zhotovena skulptura z margarinu, tuku,

ARTISTIKA Junior - do 21 let ledu, vosku, tésta, soli, koFeni, cukru, karamelu




CUKRARSKE KATEGORIE

rvni ¢ast zadani druha &ast zadani

kategorie

(nutno dodrzet obé Casti zadani zaroven)
Misa Petit Fours - 4 druhy po 6ks (celkem 24ks + 4ks k rozkrojeni) s centralnim
monumentem z jedlého materialu, kazdy Petit fours musi mit rozdilnou napln,
charakter a pfipravu, od kazdého druhu musi byt navic 1ks k nahlédnuti,
rozkrojeni a degustaci
3 razné restauracni dezerty, teplé nebo |Slavnostni dort (o minimaini vaze
studené, vystavované za studena, 2kg), dort musi byt zcela ru¢né
podavané samostatné po 1 porci na talifi | zdoben a vSechny ¢asti musi byt
jedlé, maximalni vySka vyrobku:
60cm
Slavnostni 4 dorty na rozdilné téma (o velikosti 12porci), 2 dorty s vykroji
k nahlédnuti a degustaci, dort musi byt zcela ru¢né zdoben a v8echny ¢asti musi
byt jedlé
Misa Petit Fours - 4 druhy po 6 kusech (celkem 24ks + 4ks k rozkrojeni), kazdy
Petit four musi mit rozdilnou napln, charakter a pfipravu, od kazdého druhu musi
byt 1 kus k nahlédnuti, rozkrojeni, degustaci

Senior - nad 21 let

3 ruzné teplé nebo studené dezerty, + 1 dort uréeny k porcovani
vystavované za studena, pfipravené (o velikosti 12 porci), dort musi byt
a podavané samostatné po 1 porci zcela ru€né zdoben a vSechny ¢asti
musi byt jedlé

2 slavnostni dorty na rtiizné téma (o velikosti 12 porci), z toho 1 dort s
vykrojenou porci k degustaci, dorty musi byt zcela ruéné zdobené a vSechny
Casti musi byt jedlé

1 dort o velikosti 12 porci s vykrojenou porci k degustaci, dort musi byt zcela
ruéné zdoben a v8echny €asti musi byt jedlé
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4 ruzné restauracni dezerty, teplé nebo studené, vystavované za studena,
podavané samostatné po 1 porci na talifi

_ CARVING
(VYREZAVANA ZELENINA A OVOCE)

podle

N kategorie zadani
véku
Z/1 Kompozice na volné téma
(pro Pfedem pfipraveny exponat - (tymy 1 az 3 Fezbafi)
08 \icchn — vice informaci v samostatné pfiloze
p y . )
S REWE Z/2 Kvétinova kompozice,
'l skupiny min. 13 kvétu z ovoce i zeleniny (max. pocet neomezen), kompozice musi
6 bez obsahovat min. 2 druhy kvétd, z toho 1 druh Fezany pouze nozem
rozdilu) Vyrezavani na misté pred zraky divaku v limitu 3 hodin
— vice v samostatné pfiloze




KATEGORIE PRO HANDICAPOVANE

podle
véku

kategorie zadani poznamka

H/K Kucharsky vyrobek — volné téma
5 E (pro
N % \(fée;glvr:éy HIC  |Cukrafsky vyrobek — volné téma v piihlasce je nutné
S skupiny |H/U Umélecky vyrobek — volné téma uvest za jmenem Cislo
(D) o bgz y yVvy prikazu ZTP, ZTPP
@ % rozdilu) |H/Z Vyfezavana zelenina — volné téma

KATEGORIE DRUZSTEV JE LETOS ZRUSENA

KATEGORIE CHUT CESKA
(Je Vami dodana rajska omacka ta nejchutnéjsi?)

POPIS:

Jedna se o soutéz o nejlepsSi rajskou omacku tak, jak ji mate radi.

Do soutéze se muze pfihlasit kazdy, kdo doda 6 litr(i pfipravené rajské omacky, bez masa i bez pfilohy.
(Do piihlasky uvedte jako kategorii "Chut Ceska".)

Soutéz probéhne v jednom kole, max. pocet 12 omacek.

Po anonymni degustaci Sirokou verejnosti pfifadi kazdy své hlasy omacce nebo omackam,

které jsou pro n&j lahodné — tradiéné Ceské. (Kazdy jednotlivec obdrzi 5 hlasovacich Zetond, které
muze dle svého uvazeni vdechny pfifadit stejnému vzorku nebo je rozdélit i mezi vice omacek.)
Kapacita salu je 250 lidi. Vezméte k hlasovani i své pratele, Zaky, apod.

Dale bude omacky hodnotit i komise, sestavena z odbornikd v gastronomii.

Jedna omacka se tedy stane vitézem dle hlasovani vefejnosti a jedna vitézem dle odborné komise.
Celou soutézi bude provazet moderator, hudba, historky a recepty od mistri a osobnosti oboru.

Pravidla soutéze
Prihlasku mize podat odborna skola, hotel, kdokoli z verejnosti
Soutézici doda 6 | hotové omacky
Soutézici si sam zregeneruje omacku v pripraveném zazemi
Soutézici si vylosuje barevny zeton,
kterym bude skryté oznacen soutézni vyrobek na viozce kotliku
5. K soutézni barvé komise priradi islo,
pod timto €islem bude soutézni vyrobek oznac¢en pro verejnost
6. Hlasy se po degustaci budou odevzdavat podle soutézniho Cisla
do sklenénych valct umisténych v sale
7. Casovy limit na rozdani hlast je 120 minut,
poté probéhne vyhodnoceni.
8. Po souctu hlasti bude pak vyhlasen absolutni vitéz
,Chut Ceska 2014 — nejchutnéjsi rajska omacka“
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KATEGORIE SUSHI (K/S, K/JS) — UPRESNENI

K/S = Sushi set — Senior nad 21 let
K/JS = Sushi set = Junior do 21 let

Stejné zadani pro obé vékové kategorie:

Set pfipravujete - dohotovujete na misté v den soutéze. (At vSe vypada redlné a Cerstvé.)
Suroviny si soutézici zajiStuji sami.

Na pfipravu exponatll mate 60 minut, po tuto dobu mate k dispozici pracovni stal (80 cm x 80 cm).
(Mate moznost dovézt si vlastni zvySeni pracovniho stolu.)

Stal pro koneéné vystaveni exponatu méri také 80 cm x 80 cm a je pobliz pracovniho stolu.

SOUTEZNi PROSTOR

Pro Skoly nebo firmy s vice soutézicimi pripravujeme jeden spoleény obdélnikovy sttil.
Pokud mate jiné poZadavky na soutézni prostor, nez jaké jsou uvedeny, napiste je do pfihlasky
do poznamek (stoly skladame ze stoltl 80x80 cm), popfipadé sdélte telefonem nebo e-mailem
nejpozdéji tyden pred soutézi.

Jednotliveim podle kategorii pfipravujeme tyto stoly:

kategorie | oznacneni kategorii | rozmeéry stolu upozornéni:
Kuchaf senior K/1, K/2, K/3 ; ]
Cukrar senior C/1, C/2,CI3 1 ctvercovy 160x160cm Ve vyzdobé vyrobk
Kuchaf junior K/J1, K/J2, KIJ3, nesmi byt pred
a Kuchar kadet K/K1, K/IK2 hodnocenim soutézni
Cukraf junior C/J1, C/J2, C/I3, . -
a Cukréf kadet | C/K1, CIK2 ket o orimEry 120 (st pouzlialoga
Artistika U/L, U/J2 ulaty o priméru cm Skol nebo firem,
(Sen'f)f,' J’unlor) (ta se doplfuji v 10.15
Soutézici s H/K, H/C, H/U, H/Z hod. a2 po zhodnoceni
handicapem oo o
Vystavni Carving |Z/1 1 kulaty o praméru 120 cm soutézni komisi)
(pozn. u Z/1 omezeni prostoru
na stole viz propozice kategorie)
Carving Z/2 1 ¢tvercovy 80 x 80 cm
pred publikem
Sushi K/S, KIJS 1 pracovni Ctvercovy 80 x 80 cm
pfed publikem + 1 Ctvercovy 80 x 80 cm pro
(senior i junior) hotovy exponat

Ubrusy zajistuje poradatel.
Vyzdobu stolu si zajistuje kazdy soutézici sam, vyzdoba stolu neni hodnocena..



STARTOVNE, PRIHLASKY, ODHLASKY
STARTOVNE

Vys$e startovného:

soutéziciho
nad 21 let 1x K& 600,- za prvni kategorii
Pro v8echny + K¢ 300,- za kazdou dalSi kategorii

kategorie

1. ¢len K& 600,-
+ kazdy dalSi ¢len
K¢ 300,-

bez rozdilu: [ ARI: K¢ 500,- 1x K& 500,- za prvni kategorii
+ K& 300,- za kazdou dalSi kategorii

Poznamky: Kategorie Chut Ceska je BEZ POPLATKU

1. ¢len K& 500,-

+ kazdy dalSi ¢len
K¢ 300,-

(Pokud jsou

vSichni v tymu

mladsi 21 let.)

UHRADA STARTOVNEHO:

Startovné platte slozenkou ,C* na adresu: Helena Urbanova, Slezska 732, 500 03 Hradec Kralové

nebo pfevodem na ucet Cislo (pozor, oproti lofisku nové ¢€islo): 60011-1932066389 / 0800

variabilni symbol: vase tel. Cislo (9 cifer)
majitel uétu: AKC CR, pobocka Vychodni Cechy

TERMINY UHRADY STARTOVNEHO:
Platbu sloZzenkou i pfevodem na ucet provedte prosim nejpozdéji do 14. 3. 2014
Soutézici ze zahrani€i maji moznost platit na misté v den soutéze u prezence.

Po obdrzeni Vasi pfihlasky a startovného Vam zasleme tyden pied soutézi podrobné informace
k organizaci soutéze a Vase soutézni €islo, pokud tyto informace neobdrzite, prosime,

kontaktujte nas, dékujeme.

PRIHLASKY a ODHLASKY

Prihlasky vyplnujte na www.gastrohradec.cz od 25. 1. do 15. 3. 2014

Pfipadné zmény nebo poZadavky prosim volejte nebo zasilejte emailem nejpozdéji do 1. 4. 2014:

Helena Urbanova tel.¢.499992032, 605286483, E-mail: gastrohradec@seznam.cz

NemtZete-li se z jakéhokoliv diivodu zuéastnit, odhlaste se, aby Vas stll nezlstal prazdny.
P¥i odhlaseni do 2. 4. do 22.00 hod vracime startovné.

(Staci sms - Vase soutézni Cislo a jméno.)

Dékujeme za pochopeni a ohleduplnost k organizatorliim i ostatnim soutézicim.


http://www.gastrohradec.cz/
mailto:gastrohradec@seznam.cz

HARMONOGRAM

SPOLECNE CASOVE UDAJE
PRO SOUTEZICI VE VSECH KATEGORIICH

Harmonogram spole¢ny pro vSechny soutézici ve vSech kategoriich

kde ¢as popis
Zacatek a konec Gastro Hradec Vitana Cupu (ve étvrtek 3. 4. 2014)
cely Aldis 5.00 otevieny prostory Aldisu pro soutézici
” (u nékterych kategorii Ize pfijet pozdéji v pribéhu dne,
‘:_E‘: viz harmonogramy pro jednotlivé kategorie nize)
= 9.30 zacatek programu pro verejnost
[0
o
18.00 oficialni konec programu pro verejnost
(sklizeni exponatt ve vSech prostorach povoleno az po 18.00,
budte prosim ohledupini k navstévnikim z Fad vefejnosti)
o E Parkovisté | do 8:00 bezplatné otevieno (potom nutno preparkovat)
O 0
’Eg od 8:00 nutno zakoupit kupon — celodenni parkovani stoji 100,- K&

Stravovani soutézicich

Jednaci sal | od 7.00 Snidané:

do 9.00 1 sout&Zici + 1 doprovod (2 stravenky v obélce u prezence)

+ moznost dokoupeni stravenek (viz vyse)

(prodej napoju pfi snidani — kava — stroj, ¢aj, dzus, Mattoni, ...)
od 11.00 | Obéd:

do 14.00 | 1 soutéZici (1 stravenka v obalce u prezence)

+ moznost dokoupeni stravenek (viz vyse)

nabidka napoju — hradi kazdy sam (pivo, pito, limo...)

Dal$i moznosti stravovani pfimo v Aldisu

od 7.00 Restaurace

Restaurace

Bar od 6.30 Bar
Vystavni od 9.30 Kavarna
sin do 16.00

Kongresové centrum Aldis — Hradec Kralové

Foyer od 9.30 Veletrh — prodejni stanky firem

Spolec¢na fotografie vSech soutézicich

Maly sal v 15.30

v v

- vSichni soutézici povinné v profesnim obleceni

1. poschodi

Vyhlaseni vysledkl soutéze

Maly sal od 15.30 | Slavnostni vyhlaseni vysledkt vSech kategorii
- vSichni soutézici povinné v profesnim obleceni
predani cen, pohart, medaili, diplomu,

udéleni titulu Mistr republiky, ...

MOZNOST DOKOUPENI STRAVENEK

U prezence dostanete (jiz v cené startovného) 2 stravenky na snidani a 1 stravenku na obéd.
Dalsi stravenky si muzete objednat emailové predem nejpozdéji do 1. 4.

(cena snidané: 55,- K¢, cena obéda: 75,- K¢).

(piste na: gastro@gastrohradec.cz — do pfedmétu uvedte: ,stravenky “)

(pfiobjednané stravenky dostanete rovnéz u prezence)



mailto:gastro@gastrohradec.cz

kde

CASOVE UDAJE SPECIFICKE
PRO KONKRETNI KATEGORIE

HLAVNi SOUTEZ — VYSTAVNiI EXPONATY
Tento harmonogram se tyka pouze kategorii: K, KJ, KK, C, CJ, CK, U, H, Z/1

popis

u pravého
vchodu

do Velkého
salu

Velky sal

1. poschodi

Velky sal

Velky sal

Kongresové centrum Aldis — Hradec Kralové

do 7.30

od 5.00
do 7.15

Prezence soutézicich
Prihlaste se u prezence
(hlaste se svym startovnim Cislem, které jste po Fadné provedené
pfihlasce a platbé obdrzeli emailem tyden pfed soutézi)

Budete mit v obalce pfipraveno:
- 2 ucastnické vstupenky
2 stravenky na shidani
1 stravenku na obéd
- danové potvrzeni o zaplaceni
(je uréené pro Vasi uétarnu — nutno predat!!!)

Poradatel Vam zajisti a doplni na stoly
jednotné vytisklé jmenovky.

Soutézici si zajist'uje sam:

- podrobné popisky s nazvy soutéznich vyrobkd,
na kterych nesmi byt jeho jméno ani za koho soutézi
Priprava soutézniho stolu

Priprava soutéznich exponatu:

- pfepravni voziky na puj¢eni jsou u vchodu
(prosime, vracejte je)

- stoly budou pokryty ubrusy a ocislovany dle planku,
hosteska Vam pomuze najit Vas stul

- exponat viditelné oznadcte obdrzenym gislem a Vasi
popiskou vyrobku

v 7.30

od 7.30
do 10.00

Uvolnéni salu pro hodnotici komisi

Hodnoceni exponatu komisi
Hodnoceni exponatii
odbornou porotou AKC CR
Verejna vystava

od 10.00 | Poradatel doplni jednotné jmenovky k soutéznim
do 10.15 | exponatim
Prosba od poradatelti: Poté, co doplnime jednotnou
jmenovku u Vaseho soutézniho vyrobku, si ji pfekontrolujte.
Spravnost je dulezita pro tisk diplomu a pozdéjsi informace pro
média. (reklamace prosime do 14.00 na tel. €. 605 286 483)
od 10.15 | Soutézici maji moznost doplnit loga Skoly, firmy
do 10.30 | k exponatiim (neni podminkou)
v 10.30 Otevieni velkého salu pro verejnost
v 14.30 | DopInéni samolepek na jmenovky u ocenénych exponatu
od 14.30 | Pro zajemce diskuze s odbornou porotou u vystavenych
do 15.30 | exponat(
v 18.00 Oficialni konec vystavy exponatu
od 18.00 Sklizeni exponata ze stolll (prosime, sklizejte az po 18.00,

ddvodem je ohleduplnost k navstévnikiim vystavy)

Pozn.: Slavnostni vyhlaseni vysledkt probiha od 15.30 v Malém sale (viz kapitola vyse)



VYROBA SUSHI SETU PRED ZRAKY PUBLIKA
Tento harmonogram se tyka pouze kategorii: KS a K/JS

popis

Prezence soutézicich
Prihlaste se u prezence

Pravé od 13.15

prisali do 13.30 (hlaste se svym startovnim Cislem, které jste po Fadné provedené
Velkého pfihlasce a platbé obdrzeli emailem tyden pfed soutézi)
salu

Budete mit pfipraven:
1. stal 80x80 na vyrobu soutéznich vyrobku
(mUzete si dovézt vliastni zvySeni pracovni plochy)
2. dalSi stil 80x80 cm na vystaveni své soutézni kompozice
Soutéz pred publikem
Soutézici se pripravuji u stolt

Pravé od 13.30

1. poschodi

Kongresové centrum Aldis

prisali do 13.45 | (vlastni inventar i suroviny)
Velkého od 13.45 | Soutézici vyrabi a vystavuji exponaty
salu do 14.45 | (Gasovy limit 60 minut)
od 14.45 | Hodnoceni exponatil Sushi odbornou porotou
do 15.15
od 15.15 | Vystavené exponaty pro verejnost
do 18.00

Pozn.: Slavnostni vyhlaseni vysledkt probiha od 15.30 v Malém sale
(viz vySe: spolecny harmonogram pro vSechny kategorie)

CARVING PRED PUBLIKEM — KVETINOVA KOMPOZICE
Tento harmonogram se tyka pouze kategorie: Z/2

cas popis

Prezence soutézicich
Levé prisali | od 9.50 Prihlaste se u prezence

(72}
© Velkého do 10.00 (hlaste se svym startovnim Cislem, které jste po Fadné provedené
< salu pfihlasce a platbé obdrzeli emailem tyden pfed soutézi)
£ g Soutéz pied publikem
-‘é- IS Levé prisali | od 10.00 | Soutézici se pripravuji u svych stolt (rozmér 80x80cm)
o . N .
9 @ Velkého do 10.30 | (vlastni n&Cini i ovoce a zelenina)
" [-B salu od 10.30 | Soutézici vyrabi exponaty — min. 13 kvétd (max. neomezen)
2 - do 13.30 | (&asovy limit 180 minut)
g od 13.30 | Hodnoceni exponatii odbornou porotou
=] do 14.00
o od 14.00 | Vystavené exponaty pro verejnost
do 18.00

Pozn.: Slavnostni vyhlaseni vysledkt probiha od 15.30 v Malém sale
(viz vySe: spolecny harmonogram pro vSechny kategorie)
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Kongresové centrum Aldis — Hradec Kralové
1. poschodi

CHUT CESKA - VITEZNA RAJSKA OMACKA
Tento harmonogram se tyka pouze kategorie: CHUT CESKA

¢as

od 11.00
do 11.15

od 11.30
do 12.00

od 12.00

popis

Prezence soutézicich
Prihlaste se u prezence — bez rajské omacky!!!
(hlaste se svym startovnim Cislem, které jste po fadné
provedené pfihlasce obdrzeli emailem tyden pfed soutézi)

Regenerace omacky

Kazdy soutézici si sam ve své nadobé regeneruje svou
soutézni omacku, potom ji pfelije do vlozky kotliku, kterou
oznaci svou vylosovanou soutézni barvou a pfeda k degustaci.
Poradatel ke kazdé barvé vylosuje Cislo a pod timto Cislem
bude probihat degustace verejnosti a komise.

Verejna show, ochutnavky, hlasovani a vyhlaseni vitéze

Vzorky rajské z kotliki nabiraji a pfedavaji k degustaci studenti

do 14.30 | u€ebniho oboru kuchaf.
Kazdy navstévnik:
- dostane k dispozici vodu k zapijeni a 5 hlasovcich Zeton(
- bude se volné pohybovat po sale a ochutnavat (i vicekrat)
- pak se rozhodne o svém hlasovani a pfidéli Zetony
(dle svého uvazeni 1 az 5 zetonu jedné €i vice soutéznim
omackam)
Soutézici:
- je pritomen v sale, sedi v prvni fadé pobliz hlasovacich
valcl, muze spolupracovat s moderatorem a podélit se
0 recept, prezentovat svou firmu &i 8kolu, ...
Po ukonéeni degustace:
- bude odtajnéno pfimo na sale, které Cislo patfi ke které
barvé
- zhodnoti se stav v hlasovacich valcich
(pfi nerozhodnych sloupcich se pfepocitaji hlasy)
a vyhodnoti se vitéz dle hlasovani navstévnikua
- odborna komise zvefejni své hodnoceni i s komentarem
a vyhodnoti se vitéz z pohledu odborné komise
od 14.30 | Ukonéeni Soutéze Chut’ Ceska 2014
do 15.30

Vyhlaseni vysledku, pfedani cen
Vyhlaseni absolutniho vitéze soutéze Gastro Hradec
Vitana Cup 2014 - Chut Ceska




HODNOCENI SOUTEZNICH VYROBKU

SPECIFICKE INFORMACE
PRO KATEGORIE K, C, U, H

Hodnotici komise pro kazdou kategorii je slozena z ptednich gastronomickych odborniki AKC CR.
Soutézni vyrobky se hodnoti anonymné pouze podle soutéznich Cisel.

Kazdy z komisart hodnoti soutézni vyrobek ze 4 pohledu:
hledisko upfesnéni bodovy rozsah

Prezentace vyuziti inventare, prostoru a dopliku 0 az 10 bodu
Sestaveni skladba barev, surovin, vzajemna harmonie | 0 az 10 bodu
A preciznost, velikost porci, naro¢nost 0 az 10 bodu
Odborna pfiprava R
technologie vyroby
AranZma, podavani napaditost, atraktivnost, noveé trendy 0 az 10 bodu
0 az 40 bodu

a ze zbyvajicich tfi se vypocitava aritmeticky prGmér

Bodova pasma:
rozsah bod(

pasmo i i
spodni hranice horni hranice
diplom za ucast 0 27,99
bronzova medaile 28,0 31,99
stfibrna medaile 32,0 35,99
zlata medaile 36,0 40

Absolutniho vitéze v soutézi seniorti kucharu v kategoriich ,K* i cukrara v kategoriich ,,C*

uréi odborna komise.

Vitéz obdrzi ,Pohar Rudolfa Pfibyla“ jako nejvySSi ocenéni a titul MISTR REPUBLIKY.
Pfipravujici Skola vitézného juniora obdrzi prestizni cenu Gastro Hradce ,Pohar Milana Burdy*.
V letodnim roce bude opét udélena cena Primatora mésta.

VSichni soutézici dle umisténi obdrzi diplom, medaile, nejuspésnéjsi i vécné ceny.

SPECIFICKE INFORMACE PRO KATEGORIE Z/1 A Z/2

Viz propozice v pfiloze



OBECNE PODMINKY SOUTEZE

soutéze se miize zudastnit kterykoli obéan CR
soutéze se mohou zuc€astnit i zahranicni kolegové

pokud soutézicimu nebude v dobé konani 15 let, je tfeba mit s sebou pisemny souhlas rodi¢a
fotografie pofizené poradateli, zachycujici pribéh soutéZe a hotové vyrobky, mohou byt vyuZity
bez souhlasu ucastniku v tisku, pfip. na propagaci dalSich ro€niku

ofic. fotografie z akce mohou byt vyuzity dal§imi osobami pouze po souhlasu poradatele nebo
spolupofadatele

pouze pofadatel a odborny garant soutéZe ma pravo pfipravit z této akce prodejni
CD, DVD, knihu nebo jiny tiskovy material ur€eny k prodeji

INFORMACE PRO NAVSTEVNIKY

NAVSTEVA VEREJNOSTI
A HROMADNE ZAJEZDY

Prodej vstupenek: od 9.30 hod

Vstupné: K¢ 80,-

Zlevnéné vstupné pro hromadné zajezdy, studujici, doprovod a dlichodce: K¢ 50,-

Pro SKUPINY zaka ZS od 13:00 vyhodné vstupné ve vysi 20,- Ké za jednoho Z&ka.
(doporu€ujeme objednat pfedem - viz kontakt zcela dole)

Casové zvyhodnéné vstupné: Ké 200,- (= vstup do Velkého salu jiz v 9.30 s moznosti fotografovani)
(nutno objednat pfedem - viz kontakt zcela dole)

Hromadné objednavky vstupenek:

objednané vstupenky budete mit pfipraveny u vchodu do Aldisu od Labe (u fontany)
(ziskate okamzité odbaveni bez €ekani ve fronté)

objednavejte telefonicky: Milena Opitzova +420 / 775 971 951

nebo e-mailem: milena.opitzova@centrum.cz



mailto:milena.opitzova@centrum.cz

Kongresové centrum Aldis — Hradec Kralové

HARMONOGRAM PRO NAVSTEVNIKY

HARMONOGRAM PRO NAVSTEVNIKY

1. poschodi

¢as

popis

Foyer od 9.30 Modelovani z modelovaci hmoty — rizné motivy
do 16.00 - sinstruktazi pro zajemce
od 9.30 Veletrh firem
do 18.00 (moznost nakupu zajimavych vyrobki)
Velky od 10.30 | vystava soutéznich vyrobki oteviena pro verejnost
spolecensky sal do 18.00
ve 14.30 | doplnéni oznaceni na jmenovky
u nejlépe hodnocenych exponati
od 14.30 | pro zajemce diskuze s odbornou porotou u vystavenych
do 15.30 | exponatt
Levé prisali od 10.30 | Carving — vyrezavani zeleniny a ovoce
Velkého salu do 13.30 Vyroba exp'onétl‘] pfimo pred zraky publika
KVETINOVA KOMPOZICE (min. 13 kvéth)
(Casovy limit pro soutézici je 180 minut)
Pravé prisali od 13.45 | Sushi — vyroba exponatti pfimo pfed zraky publika
Velkého salu do 14.45 (Casovy limit pro soutézici je 60 minut)
Maly sal od 12.00 | Chut Ceska
do 14.30 ochutnavky a hodnoceni rajské omacky
vefejnost hlasuje o vitézi
moderovana show
15. 30 KOMPLETNI VYHLASENI VYSLEDKU
GASTRO HRADCE VITANY CUPU 2014
predani cen, poharud, medaili, diplomd,
udéleni titulu Mistr republiky, ...
Labsky sal bude Odborné prezentace firem
upfesnéno (bude upfesnéno)
Eliscin sal bude Odborné seminare
upfesnéno pozvanku na odborné seminafe Vam po potvrzeni
v8ech lektoru jesté zaSleme
nebo najdete doplnéno na www.gastrohradec.cz
RESTAURACE, od 9.30 Celodenni stravovani
A JEDNACI SAL do 18.00



http://www.gastrohradec.cz/

KAM DALE V HRADCI KRALOVE?

Aquacentrum a kryty plavecky bazén
(2 minuty chuze od Aldisu)

ElisCino nabfezi 842, Hradec Kralové
www.snhk.cz/lazne

Muzeum vychodnich Cech

(5 minut chiize od Aldisu)

EliS¢ino nabrezi 465, Hradec Kralové
www.muzeumhk.cz

Galerie moderniho uméni
Velké namésti 139, Hradec Kralové
www.qgaleriehk.cz

vyhlidkova Bila véz
(235m n.m. 71,5 m vy3ka)
Velké namésti, Hradec Kralové, tel. 495 514 722

o Vv okoli Bilé véZe doporucujeme prochazku historickym centrem

Hvézdarna a planetarium Hradec Kralové
Zamedek 456/30, Novy Hradec Kralové
www.astrohk.cz

Obfi akvarium, Podvodni sklenény tunel, destny prales, ,,,
Envi dam, Baarova ul. 1663/10, Hradec Kralové
www.obriakvarium.cz

Jiraskovy sady, soutok feky Labe a Orlice

o pfFimo v Jiraskovych sadech naleznete Lidovy kostelik sv. Mikulase
(zajimava dievéna stavba)


http://www.snhk.cz/lazne/
http://www.muzeumhk.cz/
http://www.galeriehk.cz/
http://www.astrohk.cz/
http://www.obriakvarium.cz/

ORGANIZATORI, KONTAKTY

Hlavnim partnerem akce je VITANA a.s.

Organizace a prihlasky do soutéze, zpracovani dat:
Helena a Otto Urbanovi, tel.¢. 605286483, 499992032
e-mail: gastrohradec@seznam.cz

Odborny garant soutéze vyrezavani zeleniny a ovoce v €éasovém limitu
Ludék Prochazka, tel.&. 777241424 vecer
e-mail: info@carving-studio.eu

Veletrh firem:
Helena Urbanova ml., tel.¢.: 605282430
e-mail: gastrohradecfirmy@seznam.czl:

Hromadné objednavky vstupenek:
Milena Opitzova, tel.€. +420 775 971 951
e-mail: milena.opitzova@centrum.cz


mailto:gastrohradec@seznam.cz
mailto:gastrohradecfirmy@seznam.cz
mailto:milena.opitzova@centrum.cz

