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JunNior CARVING CuP \Qj?ﬁ

9. cervna 2011

mezinarodni Mistrovstvi CR juniorti v carvingu (do 21 let)
soutéz probéhne v ramci JUNIOR SHOW v Trebici
soutéz je souéasti JUNIORSKE CARVINGOVE EXTRALIGY

kategorie | zplsob vyfezavani

* soutéz ve vyfezavani zeleniny a ovoce v limitu 2,5 hod na misté

A téma - hudba
(minimalné z péti druhti surovin)

* soutéz ve vyfezavani zeleniny a ovoce - kompozice predem pfipravena
B tema - VOI ne kompozice nebo vyrobek
* soutéz pro zacinajici fezbare v limitu 75 min. na misté

C téma - cukrovy meloun nebo papaja (velka)

1! je mozné se zucastnit jen jedné nebo vice kategorii
Il kat. C se mohou zuc€astnit jen soutézici, ktefi nefezali v limitu na soutézi
v roce 2010 a pfedchozich letech

VsSeobecné informace
datum: 9. ¢ervna 2011

misto: Trebi€, Méstské kulturni centrum Pasaz
porada: ve spolupraci s firmou:
Hotelova Skola Trebic CZECH CARVING STUDIO s.r.o.
*qisgu ;
CAHVINGKSIU {v]
17k
HOTELOVA SKOLA ot Pk
TREBIC JLu
odborni garanti soutéze: * Ludék Prochazka

* CZECH - SLOVAK CARVING TEAM
prinlasky 1. poStou na adresu:

zasilejte: CZECH CARVING STUDIO s.r.o.
K Pazderné 2024
256 01 Benesov
tel. 777 024 048
2. na e-mail: info@carving-studio.cz
S prihlaskou je nutno zaslat kopii dokladu o zaplaceni
registracniho poplatku.
Poté Vam bude zpétné potvrzena ucast na soutézi.



termin do 1. éervna

registracni|kategorie |v terminu |po terminu |v terminu |po terminu

poplatek: A 300,-K¢ | 350,-KE [ 12 EUR 14 EUR
B 250,-K¢ | 300,-K¢ | 10 EUR 12 EUR
C 200,-K&| 250,-K¢ | 8 EUR 10 EUR

* v pfipadé neucasti registraCni poplatek propada ve prospéch poradatele

platby v Ké variabilni symbol - Cislo vaseho mobilu, pfipadné pevné linky
v CR: nutno uhradit na ¢.u. 18 97 24 669/0300
majitel uctu: CZECH CARVING STUDIO s.r.o.

platby ze €.u. 181203914/0300
zahraniéi  majitel uétu: CZECH CARVING STUDIO s.r.o.
do CR Vv EUR IBAN: CZ 6103 000 000 000 181 20 39 14
SWIFT: CEKOCZPP
Adresa banky: CSOB, a.s., Postovni spofitelna, Roztylska 1
148 30, Praha 4, Ceska republika
POZOR ! - U zahrani¢nich plateb platce hradi veSkeré bankovni poplatky na obou stranach.
Pokud poplatek v CR presahne 25,-K¢& (pfip.1 EUR), bude startovné navy$eno
a doplaceno v den ugasti. Ugastnik bude informovan predem.

limit kategorie | maximalné |[Poznamka
Ucastniku: A 26  [* Pokud bude limit soutéZicich napinén dfive, pofadatel si vyhrazuje pravo
B 40 provést uzavérku prihlasek pred terminem.
C 52 |*V kazdé kategorii miZe jedna $kola nominovat maximalné tfi i¢astniky.

* Pfi nenaplnéni limitu v terminu pak dalSi (po 2.6.).

Casovy porad:

prezentace a vystaveni exponatu - kat. B 8,00 - 9,30 hod.
pfiprava u soutézniho stolku - kat. C 9,30 - 9,45 hod.
kat. C 9,45 - 11,00 hod.
pfiprava u soutézniho stolku - kat. A 11,30 -12,00 hod.
kat. A 12,00 - 14,30 hod.
hodnoceni komisaru kat. A 14,30 - 15,45 hod.
zdastupce komise zodpovi vase dotazy k praci 16,00 - 16,30 hod.
vyhlaseni vysledki 17,00 hod.
ukonceni vystavy, sklizeni exponatu 18,00 hod.

podminky * soutéZe se miize zi&astnit kterykoliv ob&an CR do 21 let
soutéze  * zucastnit se mohou vSichni, kdo v roce 2011 dosahnou 21 let
a vystavy: (pfed i po soutézi)
(v8eobecng) * soutéze se mohou zucCastnit i zahrani¢ni kolegove
* pokud soutézici(mu) nebude v dobé konani 15 let, je tfeba mit
s sebou potvrzeni rodi¢ll, souhlasicich s ucéasti
* fotografie pofizené poradateli zachycuijici pribéh soutéze a hotové vyrobky
mohou byt vyuZity bez souhlasu U¢astniku v tisku, pfipadné na propagaci dalSich ro¢niku.
* oficialni fotografie z akce mohou byt vyuzity dalSimi osobami pouze po souhlasu pofadatele
* pouze poradatel a odborny garant soutéze ma pravo pfipravit z této akce prodejni
CD, DVD, knihu nebo jiny tiskovy material ureny k prodeji



bodové 1. Pracovni provedeni
hodnoceni: Cistota provedeni, pravidelnost, ostrost a sila fezu....
2. Stupen obtiznosti
mnozstvi pouzitych motiv(, vyuziti nozl a dlatek, plasti¢nost
3. Originalita
vedle asto pouzivanych motiv(l vyuziti nového napadu
4. Umélecké zpracovani
celkovy dojem kompletniho vyrobku
5. Dodrzeni zadani
jde prfedevsim o suroviny v kat. A,C a rozméry vyrobku v kat. B
6. Opakovani stejnych ustfednich motivi z jinych soutézi u stejného soutéziciho
v pfipadé velmi podobnych vyrobkl prezentovanych na jiné soutézi u stejného
soutéziciho miZze komise snizit bodové hodnoceni

ceny: * (i¢astnici obdrzi dle bodl v jednotlivych kat. pohary
kat. A | zlatou, stfibrnou, bronz.medaili nebo Ggast. diplom ano
kat. B Zlatou, stfibrnou, bronz.medaili nebo uc¢ast. diplom ano
kat. C | zlatou, stfibrnou, bronz.medaili nebo Ggast. diplom ano

* dale dle moznosti partnert
PUTOVNI POHAR soutéze JUNIOR CARVING CUP
ziska soutézici, ktery se zti¢astni kategorii A a B a ziska v souétu nejvice bodl
* podminky udéleni putovniho poharu:
* minimalné pét soutézicich v kat. A a B (soutézicich v obou kat.)
* zisk jedné zlaté medaile
* pohary do osobniho vlastnictvi ziskaji soutézici na prvnich tfech mistech v kat. A, B, C

Mistr CR: * titul juniorsky Mistr CR v carvingu ziska pouze absolutni vitéz soutéze
(soucet kat. A+B)
* v pripadé vitézstvi zahr.ucastnika ziskava titul nejlepsi cesky ucastnik
* putovni pohar pripada pouze absolutnimu vitézi
* vitézové jednotlivych kategorii titul neziskavaji (nelze tedy takto umisténi prezentovat)

komise:  * v komisi budou pfedni odbornici na kucharskou a cukrafskou artistiku

POZOR
vyhlaseni
* Pfi vyhlaseni musi mit vSichni pracovni oble€eni - rondon a pracovni kalhoty (ne dziny) !!!
Pokud se soutézici nedostavi takto na podium, nebude mu pfedano ocenéni - zasle
se postou na dobirku!
sklizeni vyrobku

* NENi DOVOLENO sklizeni vyrobk pfed ukongenim celého vyhlaseni
Dékujeme, Ze respektujete tuto podminku poradatelt.

propozice k jednotlivym kategoriim
kat. A * soutéz v limitu - 2,5 hodiny
téema- hudba
(vyuzit min. pét druht surovin)

zadani: * v éasovém limitu 150 minut vyrezat jakykoliv hudebni motiv
z min. péti surovin (zelenina nebo ovoce)

poradatel: zajiStuje * stdl, zidli a odpadkovy koS, karti¢ky s Eislem
UCastnici: sizajistuji * suroviny, nacini, krajeci desku, pfipadné misky a utérky

* pfipadnou dekoraci na hotovy vyrobek (nehodnoti se)
* soutéZici mohou pouZit vlastni zidli



pravidla  * soutézici musi vyfezat libovolny motiv na dané téma a vyuzit minimalné pét druht
soutéze: zeleniny nebo ovoce (bylinky a salaty se nepodcitaji)
* kompozice nebo vyrobek mize mit jednu hlavni dominantu z jedné suroviny
a dalsi na doplnéni - napfiklad postavu, hudebni nastroj z jedné suroviny, kvéty z dalSich
* lepidlo zle pouzit pouze na spojeni hudebnich nastroju, postav, zvifat, NE na kvéty
* spojovat Ize dievénym materidlem (paratka, Spejle), NELZE pouzit Spendliky
* kompozici nebo vyrobek Ize doplnit o material jako napfiklad kapradina, samorost, atd.,
nemél by ale potlacit vyfezany prvek
* |ze pouzit pro konecnou prezentacui na dekoraci latky, talife, vazy, sklo
* NELZE pouzit pisek, kaminky a dalSi nejedlé prvky
* nejsou povoleny motorové pomdacky
* pfi startu nesmi byt surovina pfedem pfipravena
(oloupana, naznacen motiv, napichnuta Sablona,...)
* soutéz startuje a ukoncuje komisar
* kazdy soutézici musi mit na stole karticku se jménem a Cislem
* kazdy ucastnik startuje na vlastni nebezpeci
* POZOR! soutézici nesmi mit pod stolem zadné suroviny, naradi ani bedny
* soutézici nesmi opustit soutézni prostor
* v pfipadé nutného odchodu musi odchod a pfichod nahlasit komisi

doporugeni: * na kvéty z mrkve si mizete den pfedem namocit zeleninu do slané vody

kat. B * vystava predem pripravenych kompozic nebo vyrobki
téema- Vvolné

zadani:  * vyfezat kompozici nebo vyrobek ze zeleniny a ovoce s volnou tématikou
(kvéty, zvirata, lidské postavy..)

poradatel: zajiStuje * prostor na stole 80 x 80 cm, maximalni vy$ka 120 cm
* bily ubrus na stole, kartic¢ku s Cislem

UGastnici: sizajistuji * dekoraci na stll (nehodnoti se), pfipadny popisek vyrobku

pravidla * kompozice nebo vyrobek musi byt pfedan komisi k hodnoceni do 9,30 hod
soutéze: * vylouceny ze soutéze by byly kompozice, které by obsahovaly moralné nevhodny motiv
* velikost zalezi na autorovi, ale kompozice nema prfesahnout dany rozmér
* minimalni rozmér exponatu je 35x 35 cm
* kompozice nebo vyrobek by mél byt sloZzen minimalné ze dvou &asti, tj. alespor jeden
dominatni prvek a jeden mensi na doplnéni.
* lepidlo zle pouzit pouze na spojeni hudebnich nastroju, postav, zvifat - NE na kvéty
* spojovat Ize difevénym materialem, NELZE pouzit Spendliky
* kompozici nebo vyrobek Ize doplnit o material jako napfiklad kapradina, samorost, atd.,
nemél by ale potlacit vyfezany prvek
* Ize pouzit pro kone¢nou prezentaci na dekoraci latky, talife, vazy, sklo
* NELZE pouzit pisek, kaminky a dalSi nejedlé prvky
* NELZE prezentovat exponaty, které uz podléhaji zkaze
(takovéto vyrobky nelze pouZzit pfi bézném pouZiti v gastronomii, pro které jsou urceny)
* vSichni vystavovatelé si zajisti Uklid (po vyhlaseni) a odvoz vystavené kompozice
* kazdy vystavovatel musi mit u svého exponatu pfi hodnoceni karticku s Cislem,
jinak nelze hodnotit

doporugeni: * na podklad se nedoporucuje pouzivat vicebarevné podklady s potiskem, vyrobky zanikaji




kat. C

zadani:

poradatel:

Udastnici:

pravidla
soutéze:

* soutéz pro zacinajici rezbare
téema- cukrovy meloun nebo papaja (velka)

* v éasovém limitu 75 minut je tUkolem soutézicich vyrezat jakykoliv motiv
na cukrovém melounu (mozno zvolit libovolny druh i velikost) nebo velké papaji

zajistuje * stul, zidli a odpadkovy koS, kartiCku s Cislem

si zajistuji * suroviny, nacini, krajeci desku, talife na prezentaci, pfipadné misky a utérky
* pfipadnou dekoraci na hotovy vyrobek (nehodnoti se)
* soutézici mohou pouzit vlastni zidli

* cukrovy meloun nebo papaju neni dovoleno doplhovat o pfedem vyfezané vyrobky
* POZOR NOVINKA: Ize vyuzit pouze dva kusy cukrového melounu nebo papdji,
nelze pouzit dalSi suroviny (ani na doplriky)
* soutézici mize dat hotovy vyrobek na podstavec prekryty ubrouskem
* dalSi dekorace jsou v této kat. nepfipustné!!! (nehodnoti se)
* nejsou povoleny motorové pomdacky
* pfi startu nesmi byt surovina pfedem pfipravena
(oloupana, naznacen motiv, napichnuta Sablona,...)
* soutéz startuje a ukoncuje komisar
* soutézici musi mit na stole kartiCku se jménem a Cislem
* POZOR NOVINKA: soutéZe se smi zu€astnit soutézici, ktery nefezal
na soutézi v limitu v roce 2010 a pfedchozich letech
(muZete startovat ucastnik napfiklad kat. Gastro Hradec Carving Cup kat. Z-3, Z-4)
* kazdy ucastnik startuje na viastni nebezpedi
* UPOZORNENI: vodni meloun nepatfi mezi cukrové melouny

JUNIORSKA CARVINGOVA EXTRALIGA (JCE)

dalsi

informace:

* tato souté? je zafazena do serialu JUNIORSKE CARVINGOVE EXTRALIGY

* boduji jak jednotlivci, tak Skoly

* vyhlaseni JCE za rok 2011 probéhne pfi dalSim ro¢niku JUNIOR CARVING CUPu
v Trebici v roce 2012

datum zpracovani propozic: propozice zpracoval:
14.2.2011 Ludék Prochéazka

soucCasné zde budou probihat soutéze a akce:
JUNIOR JOGGING - stafetovy béh &isnik (celostatni soutéz)
JUNIOR PRESENT - soutéZ v darkovém baleni (celostatni soutéz)
JUNIOR SHOW - pédiova vystoupeni, soutézZe pro navstévniky, ochutnavky, degustace,
prezentace dovednosti Zaku a dal$i prekvapeni)
vice informaci na www.trhs.cz




Prihlaska na JUNIOR CARVING CUP 2011

Jméno

Prijmeni

Skola
pfip. zaméstnavatel

Adresa Skoly
pfip. zamést.

Datum narozeni
(pfesné)

KONTAKTNi UDAJE

Adresa domu

PsC

tel. domu prihlasuji se do kat. (prosim zaskrtnéte):
kategorie A

tel. Skola/ prace kategorie B
kategorie C

tel.mobil

fax

e-mail

TIMTO POTVRZUJI SVOJI UCAST A SOUHLASIM S PODMINKAMI SOUTEZE
* u kat. C potvrzuji, ze jsem se nikdy nezucastnil/a/ soutéze ve vyirezavani
v limitu v roce 2010 a predchozich letech

VypInénou pfihlasku spolu s potvrzenim o registracnim poplatku poslete na adresu:
CZECH CARVING STUDIO s.r.o.
K Pazderné 2024
256 01 BeneSov
nebo na e-mail:
info@carving-studio.eu



mailto:info@carving-studio.eu

spoluporadatel
poradatel soutéze a odborny garant
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