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PODMIENKY A PROPOZICIE SUTAZE
,CARVING CUP SLOVAKIA 2018

ORGANIZACNE POKYNY a vi§eobecné informacie

1.

Organizatorom sut’aze je Slovensky zvdz kuchéarov a cukrarov

Odbornym garantom sutaze je Lud¢k Prochazka — CZECH CARVING STUDIO
a CZECH-SLOVAK CARVING TEAM

Sut'az prebehne v rdmci Medzinarodného vel'trhu Gastronomie ,,DANUBIUS
GASTRO 2018

Sut’az je vyhlasena pre dve kategorie:

Kategoria A — vopred pripravené kompozicie

Kategoria B — vopred pripravené kompozicie - pre zacinajucich rezbarov
(tejto kategorie sa smu zucastnit’ len rezbari, ktori nesut’azili v roku 2016
a skor a nesut’azili v tejto kategorii v roku 2017)

Zucastnit’ sa moéze zacastnit’ ktorykol'vek ob¢an SR, Skoly, restauracie, hotely aj
sukromné osoby.

Z0castnit’ sa mozu aj zahranicni kolegovia

Kompozicie budu vystavované v priestoroch Vystavného kongresového centra
Incheba Bratislava, Hala AO (A nula) v pripade zmeny vcas oznamime

Naklady na vystavnu kompoziciu si hradi ucastnik sam.


http://www.metro.sk/
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Ku vSetkyvm vystavovanym exponatom treba priniest’ popisky — s nevyhnuté
zabezpedia sutaziaci Sami

Kazdy ucastnik bude mat’ k dispozicii vystavny priestor o rozmeroch 80 X
60 cm.

Vystava sa bude konat® v piatok 26. 01.2018 od 10,00 — 17,00 hodiny

Odporucame priniest’ uz hotové vystavné exponaty, pretoze vo vystavnych
priestoroch nie je miesto na dohotovovanie.

Exponaty mozno na stoly aranzovat 26. 01. 2018 od 8,00 — 9,00 hod

Pocas instalovania exponatov na vystavné stoly, neukladat’ Ziadne Skatule
alebo iné obaly na prikryty vystavny stol ( aby sa neznehodnotil dojem

z vystavenych exponatov kvoli znecistenému podkladovému obrusu. Alebo si
vystavovatel’ prinesie nahradny obrus pod Skatule s vyrobkami

Hodnotenie kompozicii bude prebiehat’ od 9,00 do 10,00 hod. v piatok
26.01.2018

Komisia zodpovie otazky k sut'aznym pracam v ¢ase cca od 13,00 — 14,00
26.01.2018

Vyhlasenie vysledkov sa bude konat’ 26. 01. 2018 cca o 16,30 hod.

po vyhlaseni vysledkov kazdy ucastnik musi svoj vystavny exponat
znehodnotit’® a odpratat’ z priestorov vystaviska najskér po 17,00 hodine.
Organiza¢ny vybor nezodpoveda za inventar, Ktory zostane po ukonceni
vystavy 0 18,00 hod. na vystavnom stole.

FOTOGRAFIE vyhotovené organizatormi , zachytavajtce priebeh sutaze
a hotové vyrobky, mozu byt’ vyuzité bez suhlasu ucastnikov v tlaci, pripadne na
propagaciu d’alSich ro¢nikov sit’aze

Oficialne fotografie z akcie mozu byt vyuzité d’alSimi osobami len po suhlase
organizatora

Len organizator a odborny garant stitaze ma pravo pripravit’ z tejto akcie
predajné CD, DVD, knihu alebo iny tlaCovy materidl ureny na preda;j



Pred sut’aZou je potrebné uhradit’ Startovné vo vyske:

Kategoria A 15 Eur vratane DPH
Kategoria B 10 Eur vratane DPH

Platba: bankovym prevodom:

Bankové spojenie:

VUB Bratislava — mesto

Cislo uétu: 85934 012/0200

IBAN: SK 69 0200 0000 0000 8593 4012

BIC: SUBASKBX

Do spravy pre prijemcu: meno sutaziaceho, kategoriu , organizdciu alebo
nazov Skoly

Zavazné prihlasky je potrebné zaslat’ do 12. 01. 2018
Najneskor tyzden pred sutazou organizator zasle blizSie informacie uz s potvrdenim
ucasti

Prihlasky zasielajte:
1. Postou na adresu

Slovensky zviz kucharov a cukrarov
Gorkého 10
811 01 Bratislava 1

alebo

1. Prostrednictvom e-mailovej adresy:
szkc@szke.sk

Kontakt:

Ing. Zuzana DuZekova, generalna tajomnicka SZKC
mobil: 0903 217 212

BODOVE HODNOTENIE:

1. Pracovné prevedenie 0- 20 bodov
*Cistota prevedenia, pravidelnost’, ostrost’ a sila rezu

2. Stupen obtiaZnosti 0-20 bodov
e Mnozstvo pouzitych motivov, vyuzitie nozov a dlatok,


mailto:szkc@szkc.sk

plastickost’
e Potrebny Cas, mySlienkovy vklad

3. Originalita 0-20 bodov
e Popri ¢asto vyuzivanych motivoch vyuzitie nového
napadu
e Novost’ by mala byt rozpoznand spontanne

4. Umelecké spracovanie 0 — 40 bodov
e Celkovy dojem kompletného vyrobku
e Exponat by mal vyvoldvat nadSenie

Ceny:
Ucastnici obdrzia podla ziskanych bodov v jednotlivych kategériach:
Zlatu, striebornud, bronzovl medailu alebo tc¢astnicky diplom

Hodnotiaca komisia:
Kompozicie budii hodnotit’ popredni odbornici na kuchéarsku a cukrarsku artistiku
a Carving

POZOR !!! na odpratanie vyrobkov pred ukoncenim vystavy
e NIE JE DOVOLENE odpratat’ vyrobky pred ukoncenim vystavy
e Prosime re$pektujte tito podmienku organizatorov. Dakujeme

PROPOZICIE SUTAZE

KATEGORIA A:
Vopred pripravena kompozicia alebo vyrobok

Téma: UDALOST V ROKA 2018
Zadanie: vyrezat’ kompoziciu alebo vyrobok zo zeleniny, prip. ovocia na danu
tému.

e POZOR ! vyrobok moze mat Sirku max. 80 cm a vy§ku 100 cm.

e Min. musi mat’ 40 cm x 40 cm.

e Vyrobok musi mat’ min. tri ¢asti /celky/ - napr. melén, tekvica, kytica,
3D motiv. Prip. mézu byt 3rovnaké celky /2xtekvica, 1x kytica/.

e Podpery a konstrukcie mozZno vyuzit’, ale nesmie ich byt’ vidiet’.

¢ NemoZno pouzivat’ mach, piesok, kamene, Spendliky.

e Vyrobok musi mat’ popisku s nazvom kompozicie a na akia udalost’ bol
pripraveny



Organizator:
e  Zabezpecuje priestor na stole o rozmeroch 80 x 60 cm

Ucastnici si zabezpecuju:
e  Dekoraciu na stol (nehodnoti sa)
e  Popiska vyrobku bez uvedenia mena stt’aziaceho

Pravidla sut’aze :

e Pozor!!! Vyrobok méze mat’ Sirku max 80 cm a vySku 100 cm
Prekrocenie rozmerov mdze byt penalizované pri hodnoteni
= Vyrobky, ktoré by obsahovali moralne nevhodny motiv budu zo
sut’aze vylucené

KATEGORIA B:
Vopred pripravena kompozicia pre za¢inajicich rezbarov
Téma: KVETINOVA KOMPOZICIA a CUKROVY MELON
Zadanie:

e Minimalny pocet 10 kvetov , maximalny pocet je obmedzeny na 20

e Kompozicia musi obsahovat’ minimalne 2 druhy kvetov, z toho jeden
druh rezany iba noZzom

¢ Kbvetinovi kompoziciu je mozné rozdelit’ na dve Casti

e Exponat musi zahriat’ taktiez cukrovy melén /nie vodovyy/.
Mozno vyuzitt max. dva cukrové melony. Moé6ze byt aj sucastou
kvetinovej kompozicie /vaza, podstavec, atd’../

Organizator:
e Zabezpecuje priestor na stole o rozmeroch 80 x 60 cm

Ucastnici si zabezpecuju:
e  Dekoraciu na stol (nehodnoti sa)
e  Popiska vyrobku bez uvedenia mena sut'aziaceho

Pravidla sut'aze :

e Pozor!!! Vyrobok méze mat’ Sirku max 80 cm a vySku 100 cm
Prekro€enie rozmerov mdze byt penalizované pri hodnoteni

e Kompozicia mdéze byt naaranzovana na tanieri alebo na
prirodné materidly

e Kvety mdzu byt naaranZované vo vyrezanej mise (napr.



tekvica, atd’)

Je zakazané pouzivat’: lepidlo, Spendliky

Je mozZné pouzit’: Spajdle , Sparadla

Podpery nesmu byt viditeIné

Mozno pouzit’ zeleninu aj ovocie

Je mozné kvetinova kompoziciu rozdelit’ na dve Casti

POZOR!!!

Do tejto Kkategoérie sa mozZu prihlasit’ iba rezbari, ktori nesut’azili v roku 2016
a skor. Zaroven sa nesmu prihlasit’ sut’aziaci, ktori v kategorii B sut’azili v roku
2017

Propozicie spracoval:
Ludék Prochazka
Odborny garant sut’aze
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Trnava REVUE GASTRONOMIE A CESTOVNENO RUCHU

Kontakty: ICO: 00584 363 Bankové spojenie: VUB a.s. Bratislava
mobil: +421 903 217 212 IC DPH: SK 2021345018 &. udtu: 85934012/ 0200 4012
e-mail: szkc@szke.sk www.szkc.sk IBAN SK69 0200 0000 00008593

BIC: SUBASKBX
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